DES SCIENCES 483

MOYENS

D’empécher Pévaporation des ligueurs [piritueufes,
dans lefquelles on veur conferver des productions’
de la Nature de différens genres.

Par M. pE REAUMUR.

M 1IEUX inftruits qu'on ne Tétoit autrefois de fa quantité
prodmeufe de faits intéreflans que I'Hiftoire Natu-
relle a & nous apprendre, & rendus plus attentifs aux uti-
lités réelles quelle peut nous procurer, on a fongé dans
ces derniers temps 4 cultiver avec plus d'application une
fcience qui pendant une longue fuite de fiecles n’avoit point
éé, ou avoit été mal érudide. Il neft aucune efpéce des corps
qui appartiennent a notre globe, qui n’entre dans fon ob;a.t.
Ceux qu'elle cherche 4 nous faire connoitre, ont été ran-
“gés fous trois claffes, qui ont été appelées régnes, fous le
régne des minéravx, fous celui des végétaux, & fous celui
des animaux. Ce font les produions de ces trois régnes
qui fatisfont a ce qu'exigent nos befoins les plus effentiels,,
qui nous donnent desalimens, qui nous metient en état de
nous défendre contre les injures de I'air, & qui contribuent
a rendre notre vie plus agréable, en fourniffant 4 tous les
arts les matiéres fur lefquelles ils s'exercent. Enfin ces mémes
productions préfentent le plus grand & le plus varié des
fpecacles 4 un efprit philofophique, lorfqu’il soccupe & ob-~
ferver les innombrables & finguliéres différences qu'elles ont
a lui offrir. Plus il fes étudie, plus il découvre de faits qui
le 1emphﬁent de cette admiration fi raifonnable, qui eft un
tribut dii au premier Auteur de tant de parfaits ouvrages.
Rien ne peut contribuer davantage aux progrés de cette
fcience fi étendue, fi utile & fi curieufe, qui demande
qu'on voie, & qu'on ne raifonne que fur ce qui a éié bien
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vii, que ces Cabinets qui mettent fous les yeux ce qu'on ne
pourroit parvenir i obferver , quaprés avoir parcouru de
vaftes pays, qui nous permettent d'examiner, de toucher,
de comparer les unes avec les autres, dans le méme lieu
& dans e méme moment, beaucoup d'efpéces de produc-
tions d'un méme genre. Plus ces fortes de colle@ions font
completes, plus elles épargnent de temps & ceux qui com-
mencent A étudier I'Hiftoire Naturelle, & plus elles fournifient
de moyens de la perfectionner a ceux dont les connoiffances
font moins bornées. Perfuadé des grands avantages qu'on
~ en peut tirer, dont je me réferve i parler plus au long
dans un autre mémoire, perfuadé que plus on auroit de
facilité & multiplier les collections des productions de 1a Na-
ture de différens genres, i les rendre chacune extrémement
nombreufes, & fur-tout 3 en affurer la durée, & plus les
progreés des différentes parties de 'Hiftoire Naturelle feroient
rapides; je n'ai pii manquer, pendant bien des années, de
yéfléchir fur fes moyens qui y pourroient contribuer : jai
fait dans cette viie des recherches & des expériences, dont
e fucees a répondu affez heureufement & ee que javois de-
{iré, elles ont fourni a matiére d’un ouvrage pour lequel
jai cru devoir fufpendre la publication de 1a fuite des vo-
Jumes des Mémoires {ur les Infectes; {i e VIIe de ceux-ch.
n’a pas encore paru, ce n'eft donc pas que jaie regardé les
merveilles que ces petits animaux ont a nous offrir, comme
épuifées, ou que je fois devenu indifférent pour celles qu'ils
ont encore & nous faire voir; mais il ma paru qw’un ou~
vrage qui avoit pour objet 'avancement des différentes par-
ties de 'Hiftoire Naturelle, dont quelques-unes des plus
intéreffantes ont été trop abandonnées, & ne f'ont été que
faute d'avoir fG faire les curieufes collections qu'elles nous
uvent fournir, que cet ouvrage utile, méme aux collec-
tions des infeftes, avoit des titres qui vouloient quil fiit
publié¢ avant la fuite de fautre.
Chaque régne a 4 nous offrir fes productions qui méri-
tent d'étre étudiées & admirées, & que nous cherchions &
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en faire ‘'des fuites. La plipart de celles du régne miné-
ral n'exigent prefque que le foin de les raffembler & de les
mettre en ordre; on neft point inquiet pour la durée des
terres, des pierres, des mines de différentes efpeces placées
dans un cabinet : il n'en eft pas de méme de celles des deux
autres régnes. Celui des végétaux a pourtant bien des gom-
mes, des réfines, des bois, pour Valtération defquels on a
peu d craindre; & les Botaniftes favent, avec des foins &

de I'attention, conferver dans leurs Herbiers une grande par-

tie des plantes répandues fur Ia furface de la terre: cleft en
confultant ces herbiers qu’ils peuvent prendre des éclaircif

femens , fe lever des doutes, & faire des remarques fur des -

plantes, que la faifon ou I'éloignement du pays ou elles
croiffent, ne leur permettroit pas d'obferver fur pied. On
peut dire, a la gloire des Botaniftes, que ces herbiers font
de toutes leslpeces de collections celles qui ont été plus
multipliées & portées plus loin, celles i qui il manque moins
pour étre complétes. Il s'en faut bien qu'on.ne foit parvenu.

a en faire de pareilles, des productions que nous devons-
au régne animal, qui feul en pourroit fournir d’extrémement -
inftructives & curieufes de différens genres, des collections

d'oifeaux, de quadrupedes, de poiffons, de reptifes & d'in-

;o guacrupedes, ¢ poitions, ¢ b :

fe@es. L'Ornithologie, 1a fcience qui traite des oifeaux, &
. > . g (1 .

qui a tant d'objets agréables & utiles 4 nous offrir, eft ce

pendant encore trés - peu avancée, & il ne feroit pas dif-

ficile de prouver que fi elle l'eft fi peu, on doit Iattribuer

\

3 ce qu'on a ignoré des moyens faciles de faire des collections -

d'oifeaux, & fur-tout de les conferver. Les plus riches Ca-
binets font pauvres dans cette partie; 3 peine y en- trouve-
t-on quelques-uns de rares, fouvent en fort mauvais état,.
quon y voit méme a regret, lorfqu'on penfe qu'ils n’y fub-
fifteront que jufqua ce que fes infeétes aient achevé deles
mettre en pi¢ces. On ne fauroit reprocher aux Naturaliftes
de ne s'étre pas occupés & en raffembler de nombreufes fuites,
tant que des moyens firs de les conferver leur ont manqué:
celit été travailler i fe préparer des déplaifirs.. Si- on avoit
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quelque reproche & leur faire, ce feroit de n'avoir pas affez
cherché les moyens de les rendre durables, d'avoir trop aifé-
ment défelpéré de les trouver; ils font ﬁ ﬁmpies quils fe
fufient prefent és°d tout autre comme 3 moi, qui fe fiit un

eu obftiné & les chercher. Nous parlerons ailleurs de ces
fortes de colletions & des recherches, tant curieufes quutiles,
auxquelles elles peuvent nous conduire.

Entre les collections que le genre animal nous invite a
former, les unes peuvent n'étre compofées que d’animaux
defléchés, & les demandent en cet état; il convient mieux
pour d’autres collections, de conferver dans des liqueurs
{piritueufes, foit les animaux entiers, foit les parties d’ani-
maux dont elles doivent étre compofées. Les oifeaux & les
quadrupeédes tenus dans une liqueur, y font une mauvaife
figure; outre qu'ils n’y fauroient étre dans leurs véritables
attitudes , les plumes & les poils mouillés nesparoiffent ni
avec leur véritable couleur, ni dans leur arrangement natu-
rel. If faut donc favoir les préparer de maniére qu'ils con-
fervent leur forme fans éwre plongés dans une liqueur, les
favoir deffécher 3 un point ou ils ne foient plus en rifque
de fe corrompre, & enfin les mettre hors de danger d’étre
attaqués par les infectes qui en font avides. Les moyens
faciles d’y réuflir, feront expliqués dans'ouvrage que nous
avons annoncé ci-deflus. Les poiffons au contraire font placés
plus a leur avantage dans des liqueurs tlanfparentes, quand
celle ot ils font plongés eft bien claire, ils palolffent étre
dans leur élément naturel. On fait des manieres de les
deflfécher, & méme affez finguliéres, dont je parlerai ailleurs,
mais qui leur font plus perdre de leurs couleurs, & de leur
véritable forme, que lesliqueurs dans lefquelles -on les con-
ferve. Ce n'eft que dans les liqueurs qu'on peut garder les
chairs, & toutes les préparations anatomiques qu’on voudroit
avoir avec la fraicheur & fa mollefle qui leur font natu-
relles. Ce n'eft que dans des liqueurs enfin qu’on peut con-
ferver tous les infeces, dont 'extérieur neft ni écailleux,
ni cruftacée; toutes les chenilles, tous les vers mols, & une
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infinité d'autres infectes deviennent abfolument méconnoifs
fables , & {e réduilent A rien {1 on les laifle fe deffécher, aulieu
qu'on peut les tenir dans des liqueurs fans quiils y perdent
rien de leur volume, ni de leur figure, fouvent ils y pa-
voiflent avec les belles couleurs qui leur font naturelles. Ceft
ce que 'on peut voir dans la nombreufe fuite que jen ai raf-
femblée , & 2 laquelle chaque année m'en donne cepen-
dant a ajolter. Enfin des raifons femblables exigent quon
conferve dans des liqueurs, des productions du genre vé-
gétal, comme des fruits finguliers, des diflections de ces
froits, & différentes autres parties de plantes.

Cleft dans de Pefprit de vin ou dans quelque liqueur dont
il eft 1a bafe, qu'on tient Jes animaux ou les parties animales
qu'on veut défendre contre la corruption fans les defiécher..
Souvent la groffeur de T'animal exige que le vafe de verre
dans lequel on le renferme, ait I'ouverture du goulot d’un
diamétre prefque égal a celui du corps de labouteille *. Celles

de cette forte, font ordinairement appelées des bocaux, &

ceft le nom par lequel nous les défignerons dans la fuite.
Dés qu'on a commencé a faire ufage des bocaux, on a de-
firé de favoir boucher leur ouverture affez exactement
pour empécher Yévaporation de Tefprit de vin. On n'a
pas eu lieu d'étre content jufqu’ici de toutes les tentatives
qu'on a faites pour y parvenir; ce neft pas quelles naient
éié extrémement variées : on a employ¢ différentes matiéres
fimples, comme des pites, des chaux, de fa cire, & dif-
férentes efpeces de luts & de cimens compofés, fans en pou-
voir obtenir ce qu'on defiroit. On n'eft pas long-temps
fans s'apercevoir dans le bocal qu'on a rempli & bouché,
d’une diminution dans la hauteur de Pefprit de vin, tantét plus
grande, tantét plus petite, felon qu'on s’eft déterminé pour
une fagon de luter, plus ou moins parfaite. I n’en eft aucune
de celles qui font connues, qui difpenfe d’en venir de temps-
en temps & déboucher les bocaux pour remplacer par de
nouvel efprit de vin, celui qui s'eft diffipé. L'incommodité
de revenir fouvent a faire cetle petite nianceuvre, neft pas

* Fig. r.
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ce qui dégoute le plus de muliiplier ceux d'un cabinet; i
- déplait encore davantage de voir que leur entretien en de-
vient cher; qua mefure qu'on augmente fon fonds, on fe
.charge d’une augmentation de rente: ceux qui avoient foin
des cabinets renommés de feu M. Bonnier, favent qu'il Jui
en colitoit tous les trois mois, pour faire remplir fes bocaux,
une quantité d'efprit de vin dla dépenfe de faquelle peu de
Savans fe feroient trouvés en volonté & en état de fournir.
La diminution de la quantité de {a liqueur n'eft pas la
feule perte caufée par P'évaporation; Tefprit de vin qui refte,
neft plus de la qualité de celui qu'on avoit choifi: les par-
ties les plus volatiles font celles qui ont le plus de facilité
a fe diffiper; ce font elles qui favent fe faire des chemins
au travers des matiéres impénétrables a l'eau; elles laiffent
~ 1a liqueur affoiblie : d'ou il eft aifé de juger que quand ona
remis de Pefprit de vin & diverfes reprifes dans un bocal,
il ne contient plus qu'une eau de vie, qui méme peut
étre devenue {i foible par Popération de remplir, trop fouvent
réitérée, quelle neft plus en état de conferver les chairs;
elle peut méme érre affoiblie au point d’aider & les corrom-
pre. Entre les matiéres employédes pour empécher 1'éva-
poration, il y en a qui l'arrétent beaucoup plus que celles
dont on fe fervoit dans le cabinet de M. Bonnier : quel-
ques-unes de celles auxquelles j'ai eu recours, ont tenu les
ouvertures des bocaux f1 clofes, que ce n'a été qu’au bout de
* plufieurs années que j'ai été obligé d’y faire entrer de nouvel
efprit. J'épargnerai cependant jufqu’a I'énumération des dif-
férentes matiéres fimples, & des alliages dont jai fait des
effais, & méme le récit de ceux de ce genre qui ont été les
plus heureux. Quelques réflexions fur ce qui fe pafle dans
Pévaporation des liqueurs {piritueufes, m’ont mis fur la voie
de me fervir dune maniére d’arréter {'évaporation de ces
liqueurs qui mérite plus d’étre connue; elle eft totalement
différente de celles auxquelles on seft tenu jufqu'ici.
Si les bocaux pouvoient étre fermés hermétiquement,
ceft-a-dire, s'il étoit poflible, aprés qu'ils ont été remplis de
liqueur,
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liqueur, au moins en partie, de parvenir avec Te fecours de

la lampe ou de quelqu'autre feu, A fceller leur ouverture, .

comme on [celle celle des tubes des thermomeétres, on leroit
fiir que pendant la plus longue fuite d’années, pendant des fui-
tesde fiécles, i ne s’y feroit aucune diminution danslevolume
des liqueurs les plus fpiritueufes ; elles ne favent pas paffer
au travers du verre : mais ce feroit fe propofer une tentative
chimérique que de fonger a fermer ainfi hermétiquement
un vafeplein, en grande partie, de liqueur; Fimpoflibilité en

elt connue de tous ceux qui ont quelque notion de la cha~
leur qu'il faut faire prendre au verre pour le fouder. Il ne-

m’a pas paru qu'il fiit de méme impofiible d'avoir, pour empé-

cher la diffipation de {'efprit de vin, Péquivalent 2 un vaif’

feau clos hermétiquement : il m’a femblé qu'au moyen de

difpofitions affez fimples, on pourroit faire que les parties les:

plus fpirituenfes, & par-i les plus actives, celles qui devien-
nent une vapeur qui s'éléve an haut du bocal, n’euflent d’autre
voie pour s'échapper que de paffer au travers du verre. Pour
entendre comment il m’a femblé qu’on y pouvoit parvenir,
repréfentons-nous un vafe rempli en partie d'efprit de vin,
dont Vouverture a été bouchée a F'ordinaire par quelque lut,
recouvert de parchemin ou de veflie de cochon; qu'on ren-
verfe le bocal fans-deflus-deffous, qu’on lui donne fon cou-
vercle pour appuis *: dés qu'on le confidére dans cette pofi-
tion, on croit voir l'efprit de vin travailler & diffoudre
les enduits employés pour le retenir, & fuinter par les paffages
qu'il fe fera ouverts. Ceeft aufli ce quiarriveroit s'il n"avoit
3 agir que contre les futs qu'on lui oppofe ordinairement.
Jexige quon veuille fuppofer que 'enduit eft tel qu'il
eft impoffible a I'efprit de vin de paffer & travers; tant que
cet enduit fui fera impénétrable, Yefprit de vin naura aucune
voie pour fortir, puilque la vapeur qui monte au haut du
bocal renverfé, ne peut réellement s'échapper qu'en paffant
au travers du verre; le haut du bocal eft pour toute fa vapeur
un vaiffeau fermé hermétiquement.

Mais pendant qu’on a oppofé & la vapeur un obftacle

Mem. 1746, . Qqq

-* Fig. 2.
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invincible, on amis!'efprit. de vin. méme 4 portée d'agiravec-
plus defficacité fur fe bouchon quiife folitient., de diffoudre
plus promptement le lut. Quoxque cet inconvénient paroiffe-
plus grand que celui: qu'on a voulu éviter, il eft pourtant:.
aifé¢’ d'y apporter reméde..

Entre ce bouchon fur lequela liqueur pefe & fur lequel-
elle a trop de prife, & entre cette liqueur, il-n'eft pas im-.
poflible d'introduire un autre bouchon: plus parfaitement:.
moulé fur-le vale, que ceux.qui font. faits au-tour: ce fera,.
ala vérité, un bouchon liquide maiéq_ui n'en répondra. que-
mieux 4 toutes les viles qu'on a-ici. .-

Nous connoiffons des huiles plus pefantes que- i§ efprlt de-
vin, & fur lefquelles il n’a:aucun pouvoir; avec lefquelles-
il ne peut- fe. méler, en un mot qu'il ne diffout point. Si-
nous-interpofons entre l'efprit de vin & le bouchon folide,.,

.une couche d'une de:ces huiles *, il eft évident que le bou~-

chon fera mis-hors des atteintes de Pefprit de vin. Les-
parties-d’'un-fluide ne paffent pas au travers de celui fur le--
quel il nage, dés qu'elles v’y fauroient étre introduites par
la voie de fa diffolution : au lieu d’'un bouchon folide, c’en:
eft donc. un liquide- qui a-¢té oppof¢ a lefprit de vin, mais..
qui: lui- eft impénéirable ;- Tefprit de vin fe trouve alors:.
comme il le feroit-dans un: vaiffeau fcellé herméiiquement;:.
il eft impoffible 3:aucune de fes- parties ‘de s'échapper par.
enbas, & celles qui s'élevent en vapeur ne rencontrent que:
des- parois de verre-
~ Cleft alors Ihuile qu1x sappuie immédidtement -contre lé:
bouchon folide, & il-n’eft donc plus queflion que deluien:
oppofer un, ou des futs capables d’arréter fon écoulement. .
Ainfi-le probléme d’émpécher- I'évaporation de l'efprit:de:-
vin; fe trouve changé en celui- de boucher une bouteille-
qui contient une huile épaiffe & peu coulante, de manicre -
que- cette bouteille- étant renverfée, 'huile ne tranfpire pas -
awtravers-du couvercle. Or les difficultés que peut préfenter:
ce.fecond probléme, paroiffent bien autrement faciles a Jever:
que. celles du premier..
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Cette petite théorie eft fi fimple, que je n'ai pas douté
qu'elle ne tint ce qu'elle promettoit : ayant rempli un bocal,
& enfuite plufieurs bocaux, de la quantité d'efprit de vin
que 'y voulois, |'y ai verf¢ la quantité dhuile que je jugeois
néceflaire, pour qu'elle s'élevit d'un pouce plus ou moins au
deflus du bouchon du bocal, lorfque celui-ci auroit été mis
dans une pofition renverfée : j'ai enfuite placé dans le vafe, Yani-
mal qui y devoit étre confervé; enfin jai fermé l'ouverture
d’une maniére que je croyois {uffifante pour empécher Thuile
de fuiirter Torfque le bocal feroit renverfé. Des quiil I'a été,
Thuile n'a pas manqué de venir prendre la place que l'ex-
cés de fa pefanteur exigeoit qu'elle prit, T'efprit de vin Ia
furnagée, il a eu pour bafe un bouchon liquide qui lui étoit
impénétrable. 11 n’a pas été plus facile & 'huile de s'échap-
per au travers de celui que je lui avois oppofé. Auffi, au
bout de dix & onze mois, ne ma-t-il pas éé poflible
d’apercevoir fa plus petite diminution dans le volume de
Yefpritde vin, ni d'entrouver une fenfible dans celui de I'huile.
Je ne m'arréterai point actuellement i parler des diffé-
rentes maniéres propres 4 rendre les bocaux affez clos pour
oter toute iffue & Thuile. Il.y en a d’aufli fimples qu'on les
peut defirer : un feul parchemin peut devenir un fort bon
bouchon, {1 le col du poudrier eft fait de maniére 4 per-
mettre de le bien ficeler. L’huile le pénetre a la vérité dans
les premiers jours; elle imbibe fa premiére furface, maiselle
fe bouche 4 elle-méme les paffages lorfqu'elle arrive julqua
Ia furface extérieure, parce qu'elle s’y épaiffit & s’y defléche.
1f eft prelque inutile d’avertir que'on ne doit pas manquer
d'examiner le parchemin dont on veut faire un couvercle,
pour saffurer qu'il na aucun trou fenfible. S'il eft d'une tif-
{ure liche, s'il a éié fatigué pendant qu'on le travailloit,
il peut avoir des fentes que les yeux n'apergoivent pas, &
que Thuile fauroit bien trouver : elle pourroit fuinter pen-
dant du temps par ces petites ouvertures avant que de fe
les boucher en fe defléchant, ou en s'épaiffiffant fuffifamment:
on Tempéche de paffer, méme au travers de’ ce parchemin

Qqq ij
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de mauvaife qualité, fi on étend deflus, & fur tous les tours
de ficelte, une couche de cérufe broyée 3 la colle. _

On donne un air de propreté d ce couvercle, & on en
aflure encore plus Teffet & la durée, fi, forfque 1a couche
de cérufe eft séche, on la recouvre d’'une ou de plufieurs cou-
ches d'un vernis coloré, compolé de gommes que les huiles
grofliéres ne font pas capables de diffoudre.

Lorfque le bocal a beaucoup de hauteur & une grande
ouverture, on pourroit craindre que le couvercle de par-
chemin ne réfiftat pas affez au poids dont il eft chargé, qui
Ia longue il ne s’y fit quelque déchirure ou fente. Quoique
le parchemin ait une force affez confidérable, cette crainte
peut éure fondée : aufli quand nous avons dit qu'un couvercle
de parchemin peut {uffire pour arréter I'écoulement de Phuile,
nous mwavons pas voulu faire entendre qu'il ne falliit jamais.
d’autre couvercle aux plus grands bocaux; fe plus fiir fera
de donner & ceux-ci un bouchon de liege bien ajufté, de
mettre {ur ee bouchon un lut ou un ciment, fait de quel-
ques-unes des matiéres fur lefquelles huilea fe moins de prife,
& de donner pour couverture i ce lut, un morceau de par-
chemin qu'on ficellera & T'ordinaire, & fur lequel on ap-
pliquera 1a couche de cérufe 4 la colle, & celle du vernis
coloré. A

La propriété qu’a Ttuile de noix de fécher plus vite que
Tes autres huiles graffes, & celle de réfifter au froid de nos.
hivers fans fe geler, comme fe géle Phuile d'olive,, m’ont dé-
terminé 3 lui donner la préférence. Je 1ai fouvent fait en-
trer dans les bocaux telle qu'elle eft forfqu’on nous 1a vend::
mais {i 'on diminue fon degré de fluidité en Ia faifant épaifhur,,
on la met dans un état ot il lui eft plus difficile de paffer
au travers du parchemin & des autresbouchons, par le moyen
* defquels on cherche i fa retenir dans fe bocal. Des moyens:
de la rendre aufi épaiffe qu’on Ia- peut foukaiter, font trés-
connus ; ceux qui compofent des vernis gras deftinés 3 étre-
étendus fur des.ouvrages, foit de bois, foit de- diverfes au-
wes matiéxes; ceux qui font les vernis qui donnent la. coun
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Jeur d'or aux tapifleries de cuir argenté; ceux qui font les
toiles cirées, parviennent i épaiflir les huiles dont ils fe
fervent, foit de noix, foit de lin, foit de navette, &c. par
Ia cuiffon, en les tenant fur fe feu pendant un temps con-
venable. Cette maniére d’épaiffir {es huiles, a I'inconvénient
de leur donner une couleur foncée; c’en feroit un fort petit
par rapport i I'ufage que nous en voulons faire aGtuellement,
quoiqu’il foit plus agréable de voir au travers du verre & au
deflous de Pefprit de vin, une huile peu colorée, qu’une
d’un brun. foncé : mais cet inconvénient eft grand pour les
vernis, il eft caufe qu'on n’en peut avoir de gras, dont fes
couleurs, & fur-tout les couleurs tendres, foient aufli belles
que celles des vernis & efprit de vin. La couleur brune de
Thuile altére celle des matiéres colorantes avec lefquelles elle
eft mélée, ou celle des maticres fur lefquelles elle eft
étendue,

Il eft cependant trés-poffible de diminuer Ia fluidité des
huiles, de les épaiffir au point ol elles foient trés-peu cou-
Jantes, & méme ou elles ne le foient point du tout, fans
leur faire prendre une couleur plus foncée quegelle qu'elles
avoient quand elles étoient le plus fluides. Des ouvriers de dif-
férens arts , & fur-tout de ceux en fer, qui ont befoin de
‘mettrede temps en temps unegoutte d’huile aux outils dont ils
fe fervent; les horlogers qui en mettentaux pivots desroues,
foit des montres, foit des horloges, en out dans de petites.
bouteilles ou .dans de petits vales plus ouverts, qui font
fous leur main : des hafards ont fait arriver cent fois, que
‘ces petits vales ont été pofés & I'écart dans des endroits ott
ils ont ét¢ oubliés pendant des années; quand on les a re-
trouvés enfuite, on a vil que feur huile étoit trés-épaiffe.
Dans les Mémoires de I'Académie, il eft fait mention-,
daprés M. de Ia Hire fe fils, dhuile qui avoit acquis de
Ia forte beaucoup. de confiftance. J'ai ¢té étonné qu'on nletit
pas fait ufage pour préparer des huiles pour les vernis gras,
d’un moyen que des hafards avoient enfeigné tant de fois,,
& qui paroiffoit i propre 2 en.donner de plus prétes.d fécher..
) Qqq iif -
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& de moins colorées que celles quon épaiffit fur le feu. Ayant
befoin; il y a plus de 27 4 28 ans, de trouver Ia compo-
fition' d'un Vernis gras qui défendit le fer poli contre fa
rouille, {ans donner aucune teinte 3 {a couleur de celui fur
lequel il feroit étendu, je penfai que j'y parviendrois, en
employant des huiles dont {'épaiffiffement ne feroit point
di 4 un feu ardent : c’eft parce que l'occafion ne sen eft
pas préfentée, que jai différé julqu’a ce jour & publier un
procédé tout des plus fimples, qui donne des huiles épaiffies
au point ol on peut les vouloir, & blanchesen méme temps :
les ouvriers dont Ia profeflion eft de faire des vernis, & les
curieux qui fe font un amufement d’en compofer, doivent
&tre inftruits de ce procédé, dont P'eflentiel a été montré
par ces expériences dies aux hafards, dont je viens de parler.
Le feu qui agit affez fortement fur de Phuile pour I'épaiffir
en quelques heures, altére tout autrement fa couleur qu'elle
n'eft altérée, lorfqu'un pareil degré d’épaifliffement n’eft pro-
duit qua la fongue par la feule a&ion de l'air : on a craint
peut-étre de ne pouvoir parvenir 4 avoir des quantités fuffi-
fantes d’huile épaifiie parla feule action de lair, pour fournir
A ce quun travail journalier en confomme, parce que I'o-
. pération feroit d'une trop longue durée. Il faudroit effecti-
vement laiffer paffer bien des années & de I'huile qu'on tien-
droit dans une cruche ouverte, avant que d’en tirer une por-
tion confidérable qui elt pris de la confiftance, la premiére

couche feroit 1a feule qui en acquerroit fenfiblement : mais -

il eft bien aifé d’imaginer que fi fa quantité d’huile con-
tenue dans la cruche, étoit étendue dans un grand nombre de
vafes plats , dont elle ne feroit que couvrir le fond, que quel-
«ques mois opéreroient dans cette huile des changemens qui ne
pourroient étre opérés que dans un trés-grand nombre d’an-
nées, fi elle ne préfentoit qu'une trés-petite furface 2 Pair.

* Pour accélérer, le plus qu'il feroit pofiible, I'épaiffifiement
de Thuile que je deftinois 4 des vernis, je fis faire une dou-
zaine de cuvettes, longues de 19 4 20 pouces, & larges de
i5 216, & quinavoient que 5 i 6 lignes de profondeur.
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Le choix de leur matiére ne m’avoit pas para indifférent :
le plomb a des qualités-connues qui le devoient faire pré-
férer; on fait qu'il rend les peintures a Yhuile plus ficcatives;
enfin loin que Thuile qui s'épaiffit dans un vafe de plomb,
y jaunifle ou y noirciffe comme celle qui s'épaiffit par la
cuiffon, elle acquiert méme de la blancheur.

Cette derniére propriété du plomb, celle de blanchir
Yhuile fans lui oter de fa tranfparence, n’a pas été ignorée
par des gens-qui n'ont pas affez{ongé i d'autres qualités de ce-
métal; ils ont crii pouvoir s'en fervir utilement pour rendre des-
Kuiles d'un gofit fort, & trés-colorées, commecelles denavette -
& de lin, aufli douces &.aufly blanches- que T'huile dolive. .
Ce fecret a eu deficheufes fuites pour ceux qui avoient cru:
acheter 2 bon marché, & qui avoient acheté trop cher ces-
huiles- adoucies ; les funeftes effets qu'elles produifirent fur
quelques-uns de ceux qui en mangérent, font rapportés dans.
les Ephémérides des Curieux de la Nature. Ce beau moyen-
de nous faire avoir 4 Paris des huiles de lin & de navete, .
qui pourroient étre fubftituées 2 I'huile d'olive, me fut an-
noncé comme un grand fecret; &: propofé enfuite comme-
tel @ M. le Cardinal de. Fleury, par un de ces hommes qui’
cherchient 2 faire fortune, & qui ont cependant bien de fa:
peine 3 trouver leurfubfiftance, au moyen d'un grand nom--
bre de recettes admirables, qu'ils préiendent pofféder feuls.
Je ne fais {i celui qui me promettoit celle d'adoucir les huiles, .
favoit combien les effets du plomb qu’il y feroit entrer,.
éioient 4 redouter, mais je ne négligeai pas de l'en avertir..

Les qualités du plomb-qui rendent pernicieufes {es huiles-
qui doivent entrer dans nos alimens, ne font pas 2 craindre
pour celles qu'on deftine & des vernis: non feulement-on par-
vient 4 en avoir par le moyen du plomb, qui font blanches -
& tres-peu coulantes; {i on le veut, on peut les épaiffir au
point de les rendre affez- folides pour fe faiffer manier &:-
rompre par morceaux fans s'attacher aucunement aux doigts, -

Ceeft avec de Thuile 3. qui j'avois fait prendre beaucoup -
de. confiffance , & que j'avois trouvé le moyen de joindre-
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3 du copal diffous dans T'efprit de vin, que je faifois des
bitons d’un vernis, qui, quoique gras, fe durciffoit furle
champ; il étoit déja fec au point de pouvoir étre manié,
avant que d’éire étendu fur les piéces ot on le vouloit; &
il devenoit dur, prefquaufli-tot qu'il y avoit été appliqué:
Ia maniére dont on Tappliquoit, ne peut ére d'ufage que
pour vernifler des ouvrages de métal.. On faifoit chauffer
fa pitce de fer ouvragé qu'on vouloit couvrir de ce vernis,
jufqu’a fa rendre trop chaude, pour quil fit permis de la
tenir avec la main, ceft-a-dire, qu'on lui faifoit prendre le
plus grand degré de chaleur qui pouvoit lui étre donné,
{ans faire fuccéder une nuance de jaune i la couleur propre
au fer limé & poli : on frottoit la piece chaude avec le bout
d’un biton de vernis qui fe ramolifioit, & fe fondoit fur’
les endroits qu'on lui faifoit toucher, & leur laiffoit une
couche tranfparente qui n'apportoit aucun changement
~ dans la couleur du fer poli : des que la pi¢ce étoit refroidie,
le vernis étoit fec. & dur. ‘ ‘

Ce n'eft pas ici le lieu de m’étendre davantage fur la ma-
ni¢re de faire ce vernis, j'y pourrai revenir dans un autre
temps; je ne me fuis trouvé engagé a en parler, quoique
mion objet actuel n'ait été que d’apprendre comment on peut
avoir des huiles blanches, & épaiffies a un tel point, qu’étant
introduites dans les bocaux oul'on veut qu'elles empéchent
I'évaporation de Tefprit de vin, elles n'auront pas aflez de
fluidité pour paffer au travers des couvercles-de parchemin
ou autres bouchons convenables qu'on leur aura oppofés.
Pour fe fournir dhuile qui ait beaucoup de confiftance, il
ne s'agit que de fe pourvoir de cuvettes de plomb telles
que jeles ai décrites; Thuile dont leur fond fera couvert, sy
épaiffira d'autant plus vite, que la couche en fera plus mince,
:& que la faifon fera plus favorable : deux ou trois mois d’été
feront prefque perdre toute fa fluidité i celle dont on n'aura
mis fur le fond de la cuvette qu’une couche épaiffe de deux
ou trois lignes; mais on a dans un temps plus court une .
huile beaucoup moins coulante que Thuile ordinaire, & 4

laquelle
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laquelle il ne refte pas affez de fluidité pour pénétrer les
couvercles de parchemin & pafler a travers.
"~ On peut, {i on le veut, employer T'huilé Ia plus fluide,
& la mettre hors d’état de travailler & souvrir des paflages
au travers du bouchon & du couvercle; on peut tout dif-
pofer de maniére que e bouchon & le couvercle, n’aient
qua empécher le fuintement d’'une eau commune, plos aifé
encore & arréter que celui de T'huile; ils feront dans ce cas,
fi la couche du liquide qui eft pofée immédiatement fur le
bouchon, eft une couche d'eau*. L’huile ** alors fera portée  * Fig. 4,
par Peau au deflus de laquelle elle fe folitiendra conftamment, *2¢¢
comme l'efprit de vin fe fotitiendra fur Thuile: il y auradansle ** 4 #ié
bocal trois liquides différens*, dont chacun occuperala place  + .. £y 7.
qui lui eft aflignée par fa pefanteur fpécifique. HHii;
Avec un peu d'adreffe & d’attention, on parviendra & **¢“
avoir ces trois différentes couches de liqueur dans un bocal
renverfé. Pendant qu’il eft droit ou dans fa pofition ot on
a tenu jufqu'd ce jour, ceux qui font pleins de liqueur, on
verfera dedans la quantité d’eau commune qu'on a jugée
néceflaire; on fera enfuite entrer dans le bocal P'huile qui doit -
former une -couche au deflus de 'ean, & enfin on achevera
de remplir d'efprit de vin, le refte ou fa plus grande partie
du refte de fa capacité. On y ajuftera enfuite Yanimal qui
y doit étre confervé: cela fait, on bouchera le bocal avec
un bouchon & un couvercle capables d’arréter 'écoulement
de l'eau : on renverfera enfuite le bocal pour conduire 'eau
fur le bouchon. Cleft dans ce renverfement qu'eft toute Ja-
difficulté de l'opération; fi pendant qu'il fe fait, I'eau qui def~
cend rencontre Yefprit de vin qui monte, ils fe méleront
enfemble ; mais avec un pen d'attention, on empéche la ren-
contre de ces deux liquides & par conféquent leur mélange;
il n’y a qu'a inclinerle bocal * peu'd peu, faifant en forte que * Fig, ,
lorfquela couche d’eau* s'alonge, elle foit couverte d’'une cou-  * ki,
che d’hiile auflialongée* : quand iln’y aura néanmoins qu'une  * ;i A,
petite portion de la couche d'eau, qui dans fa route fera tou-
chée parVelprit de vin, il n'en réfultera aucun inconvénient

Meénm. 1746, . Rrr
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Yeau fe faifira, A la vérité, dune certane portion defprit
de vin, mais qui nefera pas affez confidérable pour rendre
cette eau plus {égtre que F'huile, & pour la mettre en état
de diffoudre des matieres fur iefqueiies elle n'a aucun pou-
voir, tant quelle eft feule..

Ity auroit des expédiens. pour introduire de Peau trés- ~pure
dans-fe bocal, que je ne:marréterai. point: 3 Tapporter, me
paroiffant peu néceflaire 'y avoir recours : mais je dois faire
remarquer que {'eau fournit encore un. autre moyen d’em-

- pecher {'écoulement de Phuile, quelque groflierement ‘que le
bocal efit été bouché, ne Vedit-il été que par un. fimple bou-
chon de heoe, il ny a qul tenir le bocal renverfé dans un
vafe plat, ou il y ait aflez d’eau. pour couvrir les bords de
Touverture. On pourroit avoir une cuvette de plomb, trés-
peu profonde, & aufli fongue que fe font les tablettes de
bois deftinées & porter les bocaux, & placer une rangée
de ceux-ci dans cette cuvette.. La fujétion d'y tenir tou-
jours 'eau & une hauteur convenable,. ne feroit pas grande,
fi Peau qui s'évaporeroit de la cuvette, étoit remplacée par
celle qui- feroit fournie par un vafe femblable 2 ceux dont
on fe fert pour ne pas laifler manquer Yeau dans les abreu-
voirs des cages des oifeaux, nilencre dans les encriers. On
mettroit le bouchon de litge hors de rifque de fe pourric
trop vite, {1, avant que de ia)uﬁel au bocal, on prenoit fa
précaution de le bien imbiber d’huile. Au 1eﬁe quand le
bouchon viendroit 1 fe pourm totalement par Ia fuite, le
bocal n'en refteroit pas moins plein; rien ne s'en écouleroit,
fi on avoit eu attention, ioquu on 1a ajufté, de n'en pas
tenir fa {urface extérieure, i fleur du bord du bocal; fi on
Favoit renfoncé de maniére qu'entre le bord de celui-ci & le
bouchon, il y elit place pour contenir une couche d’eau
épaiffe de quelques lignes ; forfque fe bouchon manqueroit
totalement, cette couche d’eau foutiendroit Phuile.

Quelque {Gr que femble devoir éire Pufage que nous ve-
nons de faire des huiles groffiéres, pour empécher 'évapo-
ration de Yefprit de vin; quoique les expériences que nous
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avons faites, annoncent que.les bocaux refteront aufi pleins
pendant fe cours de plufieurs -années, quils Pont éié dans
le cours de celle ot je les ai obfervés, ne pourroit-on point
Jfoupgonner qua fa'longue, il fe fera quelqu’altération dans
Jhuile; & que fait-on fi elle ne fera pas de celles qui.peu-
vent donner prife d l'efprit de vin? le renverfement des
bocaux permet également de fe fervir d'un autre liquide,
‘qui ne faiffera lieu & aucune inquiétude, d'un liquide qui
pendant 1a plus longue fuite de {iécles, fe confervera fans
ére aucunement altéré, Clefl e mercure que je propofe
.d’employer au lieu d’huife; il n’y a pas de doute qu'il
~ne réponde parfaitement 4 toutes les viies qu'on peut avoir
ici, & que P'efprit de vin qui fera folitenu par un liquide
fi denfe, & qu'il lui eft {i peu poflible de pénétrer, fera
précifément comme dans un bocal fcellé hermétiquement ;
on n’en fauroit difconvenir: on pourroit feulement éire ef-
frayé de la dépenfe & laquelle cette maniére d'empécher I'é-
“vaporation, engageroit; au moins'ai-je été d'abord : il femble

u’il doive entrer pour beaucoup d’argent, d’une liqueur fi
pefante & chére, pour boucher lalarge ouverture d'un grand
bocal; il eft pourtant vrai que quand ce qu'il en coliteroit en -
mercure pour chaque bocal, égaleroit le prix de l'efprit de
vin, dont celui-ci eft rempli, il y auroit a gagner; il n’y
a perfonne, qui ayant des bocaux a remplir, ne diit accepter,
comme un fort bon marché, la propofition qui lui feroit
faite, de les remplir & rendre clos, de maniere quil n'’y
auroit jamais 3 y retoucher, fi on vouloit en payer le double
de ce qu'ilen-colite ordinairement. D’ailleurs, I'argent mis
3 acheter du mercure, eft employé dans une maticre qui
ne saltére pas plus que Tor & Targent, & dont le débit
eft aufli fiir; ceft un fonds qui a fa valeur; mais les Phy-
ficiens ne font pas totijours aufli en état d'acquerir qu’il feroit
3 fouhaiter.

Mes premiéres expériences. m’apprirent cependant que
la dépenfe de couvrir de mercure la furface intérieure du
bouchon d’un bocal, ne feroit pas aufli grande que javois

Ir jj
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craint qu'elle ne le fit; que ce qu'il en coditoit, étoit an
deffous du prix de fefprit de vin dont il avoit été rempli:
--mais 'envie de rendre & bon marché une maniére fi com=
‘mode & i fiire d’empécher I'évaporation de toutes les li-
- queurs {piritueufes, m'a fait voir quil y en avoit des moyens.
Si au lieu de couvrir le fond du bocal ou fon bouchon,
d’'une couche de mercure qui ait tout le diamétre de Fou-
verture , on n'eft obligé que d’employer un anneau de mer-
“cure affez mince, il eft vifible que {'on fera pour chaque
bocal, une épargne confidérable de cette pefante liqueur. Or,
la figure & la matitre du bouchon, peuvent valoir cette épar-
* Fig. 6. P, gne: qu'orr en ait un de verre & de figure conique™; ou, pour
fe fixer & la figure de ceux dont je me fuis fervi d'abord,
-en attendant que jen puffe faire faire dans une verrerie,
d’une forme encore plus convenable, qu'on prenne un verre
a boire & qui on a emporté la patte, & quel'on donne ce
“verre pour bouchon d un bocal. Le fommet du cone offre
méme une commodité quon ne lui cherchoit pas, il donne
fouvent un fupport fur lequel I'2nimal quon veut conferver,
- eft bien placé. Apres avoir rempli le bocal defprit de vin jul-
- qu'ot il doitI'étre, ony verfera la petite quantité de mercure
qui a été jugée fuffifante a Pufage auquel on la defline; on
fera entrer duns le vafe, Panimal pour lequel on le prépare;
- & enfin on lui donnera fon couvercle conique. La ron-
deur de Youverture du bocal, & celle du cone de verre
" ne feront jamais affez parfaites, pour quil ne refte pas des
“vuides entre le bord intérieur de 'une & le bord extérieur
de Yautre. On les remplira avec une matiére capable d’ar-
*réter le mercure; il y en a de telles 2 choifir;, pour retenir
- un liquide qui, pour pafler au travers d’une peau de chamois,
" demande 4 étre preflé par une force affez confidérable. Je
ne dirai rien aufli de 1a maniére dont on parvient a affu-
*Fig.7.CC. jétir le verre qui fert de bouchon?*, je fuppofe que cela eft
facile; it y a cent maniéres de I'exécuter, également bonnes;
je veux feulement faire faire attention, que dés que le pou-
drier fera retourné & mis de niveau, le mercure viendra fe
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loger entre les parois intérieures du col du bocal, & les
parois extérieures de I'entonnojr : la.quantité qu'il en fau-
dra pour remplir un cfpace {i éiroit, fur une hauteur de
trois & quatre lignes, qui eft plus que fufﬁﬁmte fera petite,
& fera tout feffet que 'on peut fouhaiter, pour arréter I'é-
vaporation de la liqueur fpiritueufe, qui fe trouve entourée
de toutes parts, de verre ou de mercure.

La depenfe du mercuie eft donc tellement réduite au
moyen du petit expédient que je viens d’expliquer, quil y
. a apparence quon fera tenté de s'en fervir préférablement
a Thuile, parce qu'il ne laifle avcun fujet d'inquiétude, fur
Valtération des deux liqueurs contenues dans le vafe de
verre.

Dans Jes bocaux oti 'on a cherché 3 empéchex I'évapo-
- ration de 'efprit, par le moyen de Phuile qui n'eft retenue
que par un {imple couvercle de parchemin, au lieu de trouver
- avec le temps une diminution dans le volume de fa liqueur,
- on feroit tenté de croire quil s’y eﬁ fait une augmentation
qui refte conflante, & cela fur ce qu'on voit fouvent la fur-
- face fupérieure de lefpnt de vin au deffus du terme o elle
¢oit, 10|fque le bocal a été bouché; quoique lorfqu’il 1'a ét¢,
Fair extérieur fit plus chaud qu'il ne T'eft dans le moment,
ou Yon fait attention 4 Ia hauteur a laquelle s'¢léve la for-
- face de T'efprit de vin : cette élévation eft réelle, mais I'aug-
mentation du volume n'eft qu appaxen'e. La caufe de cet
effet n'eft pas difficile & découvrir, on n'a qu'a ter le'bocal -
de place & 2 regarder le deflous du couvercle, on verra
qu'il eft devenu concave par-dehors; & on en conclurra
~quil a di faire- monter la liqueur proportionnellement. 2
~a grandeur de lefpace que fa convexité¢ occupe dans Vin-
térieur du vafe.

Muis pourquoi le couvercle prend-il une convexité qui
le porte dans V'intérieur du bocal? nous prions qu'on nous
permette de nous arréter 4 rechercher la caufe de ce petit
-' phenomene qui eft peut-étre plus cachée  qu ‘elle ne le pous-
. xoit fembler, ou au moins qu eile ne m'avoit femblé ['éure

Rirr iif
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dabord. Ce qui arrive ici au couvercle de parchemin, rapel-
lera a tout Phyficien, ce qui arrive 4-une planche dont on
a mouillé un c6té, pendant que le c6té oppofé eft refté fec;
elle prend une courbure dont le c6té mouillé, forme fa con-
vexité. L'eau qui s'eft introduite dans ce:c6té, le force a ac-
querir plus de furface pendant que le c6té oppofé auquel il eft
inféparablement uni, a confervé fa premicre étendue; ceft a
quoit fatisfait la courbure que prend fa planche : ce qui arrive
a celle-ci, arrive a4 un carton, arrive 3 une carte, & doit
arriver 4 un parchemin qui fert de couvercle a un bocal;
Phuile qui eft fotitenue par un des c6tés de ce parchemin, qui
le pénétre, tend & produire un effet femblable & celui que
Yeau produit fur fa planche, fur le carton & fur la carte.

Cette imbibition de Thuile a faquelle il mavoit paru na-
turel de s'en tenir, pour rendre raifon de la courbure que
prennent les couvercles de parchemin, ne m’a pas femblé
dans la foite, fuffifante pour produire celle qu'on voit 4 plu-
fieurs, & a Ja formation de laquelle le reflort de I'air ren-
fermé dans le bocal, auroit di s'oppofer. On ne fauroit -
nier que cette caufe ne contribue 3 fa production de notre
phénomeéne ; mais les- expériences que je vais rapporter,
démontrent qu'elle n’y a pas fa plus grande part.

Le parchemin qui ne feroit devenu convexe que par Ja

. quantité d’hoile dont il auroit été pénétré, n'auroit pi s'in-
troduire dans la cavité du bocal, s’y faire faire place, qu'en
comprimant l'air qui y-eft renfermé. Quand la convexité
du couvercle eft confidérable, 1'air du bocal devroit donc
éure trés-comprimé, & d'autant plus comprimé que la quan-
tité d'air qui y avoit été laiffée, auroit été plus petite. Pour
reconnoitre {1 cela eft ainfi, perons un de ces couvercles
avec une épingle ou avec la pointe d’un canif; jen ai percé
plufieurs aprés avoir mis le parchemin en en haut: quelques-
uns m'ont fait entendre un fifflement dans l'inftant méme
oti ils ont été percés. Mais étoit-il produit par l'air & qui
j’avois donné laliberté des'échapper, ou par celuj qui avoit été
forcé d'entrer dans le bocal parla preffion de 1'atmofphére?
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c'eft une queftion qui peut ére décidée par une expérience
tres-fimple. J'ai enfoncé un bocal dans Peau jufqu’d ce qu'il
y en eit environ deux pouces de hauteur, au deffus de
fon couvercle qui étoit en en haut : pendant que ce cbu-
vercle étoit ainfi fous Feau, je ai percé avec la, pointe d’un
canif; aprés que la petite ouverture a éié faite, je n'ai vii
aucune bulle d'air fortir du. vafe, pour s'élever 2 la furface
de l'eau; mais jai vit, pour ainfi dire, I'eau entrer dans le
bocal, ou pour parler plus exactement, j'ai vii la couleur de.
Tefprit de vin devenir laiteufe, ce qui apprenoit que {'ean
venoit s’y méler.

Il eft donc trés-prouvé que Vair de ce bocal n'étoit pas
comprimé, avant que la.piqglire et été faite au couvercle,
& qu'a contraire il avoit moins de reflort que air exté-
rieur; d'ott il fuit que fa preffion de 'atmofphére agiffoit,
pour tenir le couvercle enfoncé dans le bocal. Une remar-
que qu'il me refte 2 ajotiter, ne laiflera aucun doute fur cette
conféquence; dés que le parchemin d’un de mes bocaux
avoit été piqué, il cefloit d’étre tendu, il étoit liche, comme
flottant : il elit confervé fa roideur & fa tenfion, s'il ne les
elit diies qu'a Phuile qui I'avoit imbibé. La planche & fa carte
«qui doivent leur courbure 4 I'eau, ne la perdent pas lorfqu’on
les perce : Ie parchemin ne cherchoit plus 2 conferver fa fienne,
dés que la preflion de l'atmofphére étoit contre-balancée par
le reffort de P'air du bocal. o

Enfin pour voir i 'action de I'huile feule feroit capable de
faire prendre au couvercle d'un bocal , une courbure pareille
a celle que Javois lieu de croire avoir été produite par la
preflion de Yatmofpheére; j’ai mis une couche d’huile cou-
lante, épaiffe d'un pouce, fur le couvercle d'un poudrier
renverfé, que j'ai caffé par en haut, afin que l'air de fa cavité
eut une libre communication avec l'air extérieur ; le cou-
vercle également expofé par-deflus & par-deffous, 2 la pref-
fion de 'atmofphére, eft refté A peu prés plan, fa convexité
quil a prife, étoit & peine fenfible. ‘

J'ai faiff¢ bien entier un autre bocal mis dans une pofition
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renverfée, fon couvercle étoit chargé comme celui du bocal
- précédent, d’une couche d’huile épaiﬁé‘d’un pouce , & le
relte de la cavité n’¢toit rempli que d'air. L'action de Yatmof-
phexe fur ce dernier couvercle , n’étoit contre - balancée
que par le reflort de fair renfermé dans le bocal : aufly
le couvercle eft-il devenu confidérablement convexe vers
Yintérieur du vafe; le reffort de lair qui étoit dans ce vafe,
ne s'eft donc pas trouvé en état, au bout de quelque temps,
de tenir contre la peﬁnteur de latmofphere ; illuia cédé peu
apeu, & le couvercle a été forcé aufli peu.

Mais pourquoi fair renfermé dans le bocal, perd-il de fon
1'€ﬁ01t7 fi une portion de Thuile s’écouloit hors du vafe, il

feroit un vuide égal au volume de T'huile qui en feroit
fome & fair a qm il feroit permis de s’étendre dans un
plus gnand efpace., n'auroit plus autant de reflort. Il y a réel-
lement de I'huile qui fort du bocal, celle qm s'imbibe dans
le Louvelcle & qui parvienta fa fulface extérieure; mais la
quantité de cette huile eﬁ bien petite, la place qu'elle occupon
dans le bocal n’étoit qu'une pame peu fenfible, de celle qu’y
occupe le couvercle devenu convexe vers le dedans du vale,
Le reflort de Tair eft donc affoibli par une autre caufe, que
par la diminution de fa quantité de l'huile: ne le feroit,-i[
point par Vattouchement & fes vapeurs de 'huile, comme
M. Halles nous a appris qu'il pouvoit F'étre par les vapeurs
du foufre alumé? nous fommes conduits a le penfer par les
expériences précédentes.

Mais pour revenir au véritable objet de ce Mémoire, je
ne dois pas laiffer i ignorer qu en fe fervant de mercure pour
empécher l'efprit de vin de tranfpirer & de s'évaporer, if

a encore une ¢pargne a faire, qui rendra cette fagon
de tenir le vafe clos, auflt peu chére que lancienne, &
.que celle qui dépend de P'huile. Quand on fe fert de Ihuile,
on eft obligé de remplir le bocal de bon efprit de vin; s'il
étoit trop affoibli, T'huile ne garderoit pas fa place qu'on
veut, qu'elle occupe au fond du vafe, elle s'éleveroit au deflus
de Yefprit de vin : on prend aufli par préférence de l’efprdit

e
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de vin-bien re@ifé, pour remplir fes bocaux qu'on bouche
3 fa maniére ordimire, & on en a une bonne nifon; y
éuant fujet & s'évaporer, il ne s'affoiblit que trop par la fuite,
il s'y change, comme nous Favons déja- dit, en' eau de vie:
or dés quon eft certain quen employant e mercure pour.
boucher les plus petites itlues, Teiprit de vin ne perdra rien

- de fa force dans le vafe, on peut ne lui en litler que lo

degré qu'on lui fait nécetlaire. Si donc dans le vafe capable

~de contenir trois a quatre chopines de liqueur, on en fait

: entrer une d'eau, mélée avec deux ou trois d'efprit de vin,
il eft clair qu'on épargnera le tiers ou le quart de ceute der-
. nitre liqueur, & cette épargne fera quelquefois plus confi-
dérable que-la dépenfe en mercure : ce qu'il y a méme
- d’heureux dans cette économie, ceft quon doit y avoir
recours toutes les fois quon cherchera a tenir des chairs
dans une liqueur, ot leur fraicheur & leur couleur fe con-
fervent plus purfuitement. L'envie de rendre & bon marché
fa méthode qui demande qu'on fe ferve du mercure, n'a
pas eu befoin de me faire incliner pour l'ufage de F'efprit
- de vin affoibli 4 ce point. Ceft de quoi feront convaincus
 tous ceux quim’ont fuit Phonneur de me confulter depuis un
grand nombre d'années, fur la liqueur que je croyois devoir
éure employée par préférence , “pour ménager les couleurs
des chenilles, & de divers autres infecles; en empéchant leurs
chairs de fe corrompre; ils favent que je leur ai vépondu
que celle qui m'avoit le mieux réufli, étoit compolée de deux
parties defprit de vin & d'une d’eau, & qu'on lui donnoit
a difloudre tout le fucre dont elle fe pouvoit charger.

- Les bocaux;, dont j’ai d'abord fait ufage, éioient des bocaux
ordinaires & m’ont trés-bien réufli; fes nouvelles maniéres
de boucher m’ont pourtant engagé 2 en faire faire dans les

-verreries, qui ont des formes plus commodes & plus agréa-
‘bles qui fes enchériffent peu. Dés que fe fond du bocal
ou pliitdt {e bout oppofé i fon iouverture, doit ére pofé
en haut, il ne demande plus a éreraplati & a étre enfoncé

~ comme A'eft,celui des bocaux qu,i‘ il forme un pied: il n'en

Mém. 1746, .S
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a pas mains de capacité, & fa figure plait davantage aux.
yeux , lorfqu'il fe termine par un déme furmonté d'un

*Figg. 9 & 'bout‘on de verre*. Le col des bocaux ordinaires les mieux

10.

faits, eft cylmdnque & a moins'de diametre que le corps.
du vafe : mais lorfque ce vafe doit étre renverf¢, un pareif
¢ol ne lui donne. pas-un appui affez étendu. On en donnera
un mieux proportionné aux becaux, dans iefqueis on fe
propofera de faire entier de Ihuile, & 4 ceux od lon ne
fongem pas & économifer beaucoup le mercure, en faifant
terminer le col-du vafe, par un évafement qui lui fournisa
uie bafe: convenable ler{quiaprés avoir éié remph, ui fera
mis dans-une pofition renverfée.

. Qi haiffera le col cyhnduq-ue aux bocaux auxquels on
veut dénner un bouchon conique de verre pour menager
le mercure. Si ce cone de verre eft évafé de maniére qu'il
y ‘eft ait une portion confidérable qui -ne puiffe entrer
_dans le-bocal, ce qui reftera en dehors fera un pied bien
propomonne la partie comque d'un verre 4 boire en four-
fit un- qui femble fait expreés. Au lieu pourtant de {e fervir
pour ‘bouchon, de verres ordinaires 4 qui on aura 6té fa
patte, il vaut mieux faire faire des bouchons coniques dans
les verreries, & leur faire. ajotiter wne efpéce de cerceau
ou de- cordon de wetre, qui les:entoure 4 Fendroit ou doit
" defcendre le bord 'de Y'ouverture du bocal ; il ft 3 propos
que'ce bord pofe fur le cordon :de verre: fa j jointure de 'un
& de Yautre, fera lutée & recouverte enfuite par une bande
de parchemm. Le principal ufage du cordon de verre eft
de fervir 3 empécher "de menter la ficelle- ~qui , par fes
différens tours, doit tenir le bouchon & le bocal affujétis
énfemble, & -tenir la bande de - paxchemm bien apphquee
fur Ta circonférence de leur jorcion:-on pouira’méme ap-
pliquer un anneau de peau fur le cordon de ‘verre, pour
rendre fa jon&ion du bord du bocal plus parfalte il prodmra
un effet femblable a celui des -cuirs mis fous ie _récipient
d'une machine pneumatique. SRS

Lorfque le cordon de verre, deﬂmé 3 arreter ia ficelle

4 .
PR
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mahque au ‘bouchen ‘coniq'ue, comme il manque & ceux qui
font faits d'un verre d'boire; pour parvenir 2 affujétir ce bou-
chon avec fon bocal, il faut avoir recours 3 un morceau
-de parchemin mouillé, aflez grand pour couvrir I'ouverture
du verre & toute fa furface extérieure, & qui monte fur le
-col cylindrique du bocal *. Cefl-1i ou f'on fait faire 3 fa
ficelle fes premiers tours qu'on conduit en defcendant fur fa
partie de la peau qui recouvre le cone: ‘alors on ne craint
-point que les tours de ficelle s’échappent.

Nous ne nous arréterons point a expliquer ici en détail
‘beaucoup d'autres petites pratiques,“dont nous nous propo-
fons de parler ailleurs, pour épargner la peine de les imaginer
.4 ceux 2 qui il peut &ire néceflaive d'enéire inflruits : nous
-nous contenterons de dire aftuellemant que M. Hériffant
‘Doéteur en Médecine dela Faculié de Paris, qui.a en partage
-une dextérité dont fe trouvent bien mes cabinets, du loin def~
quels il s'eft chargé, affure qu'il fui eft aufli facile de boucher
des bocaux bien faits, 41a nouvelle maniére qu'a l'ancienne.

On n'aura pas oublié que nous avons donné ci-defus
Ja préférence a V'efprit de vin affoibli par de 'eau, fur ce-
lui qui eft trés-rectifié; lorfquon veut empécher les chairs
qu’ona i conferver, de fe trop durcir, & lorfqu’on fonge

3 ménager les couleurs des infectes: fi on en emploie de
mélé avec de Peau, dans une proportion qui le rende plus
pefant que les huiles groffiéres , mais qui ne le rende
pas aflez foible, pour permettre aux chairs qui lui font con-
fiées, de fe corrompre, on a encore une maniére trés-fimple
“de faire ufage de ces mémes huiles, pour empécher qu'il
me s'affoibliffe davantage, pour arréter fon évaporation; il
spourra -alors folitenir la couche d'huile, dont on couvrira
‘fa furface {upédrieure *. On fe fert de ['huile, pour une fem-
‘blable fin, chez les Apoticaires, & méme dans plufieurs
-ufages-domeftiques; on-fait, par exemple, quoique trop peu
de gens e fachent, qu'il n’y a pas de meilleure maniére de
‘conferver le vin dans un tonneau qui n'eft pas plein, que de
- T'y tenix couvert d’une couche -dhuile. Plufieurs vins d'ltalie,

S{f ij

* Fig. »:

* Fig. 8.
HH,
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comme ceux de Syracufe, nous viennent dans des bouteilfes,
dont la portion fupérieure du goulot eft remplie d’huile :
fi on a négligé d'employer fhuile, dans la méme vile, pour
les Cabinets d'Hiftoire Naturelle; c'eft, apparemment, qu'on
a cret devoir remplir les bocaux de bon efprit de vin, que
Thuile ne fauroit furnager. Les effais que j'ai faits en couvrant
d’huile de noix, de 'efprit de vin affoibli par f'eau, au point
ou il la peut fotitenir, me détermineroient 3 me fervir_de ce
- moyen de 'empécher de s'évaporer, fi celui du renverfement
des bocaux ne m'étoit pas connu : je ne dois pourtant pas
laiffer ignorer comment on peut conferver long temps pleins,
des bocaux mis dans leur pofition naturelle. Ce ne leroit pas
aflez d’avoir couvert d’une couche d’huile de cinqa fix lignes
d’épaifieur, Vefprit de vin affoibli, il faut enfuite boucher le
bocal avec grand foin, & avec les matiéres les plus propres & -
arréter P'évaporation, 2 laquelle I'buile soppole déja, mais ne
soppofe pas fuffifamment. La matiére qui m’a le mieux réufli,
a été'le fuif; aprés avoir mis au bocal, un bouchon de lie
qui s'ajuftoit bien  fon ouverture, & qui étoit fec, tantét j'ai
fait verfer fur ce bouchon du fuif fondu, jufqu’a ce qu'il fist
de niveau avec les bords du verre, tantdt |’y en ai fait étendre,
qui étoit en efpéce de pate : quand le fuif a é1é figé, je I'ai
fait couvrir d’'un parchemin qui a éié ficelé a P'ordinaire.

Au bout d’un an je n'ai trouvé aucune diminution fen-
fible dans le volume de la liqueur de trois bocaux qui
avoient été bouchés de la maniere que je viens de Pexpli-
quer; le fuif exactement appliqué fur le bouchon de li¢ge,
a concourt avec T'huile, & arréter T'évaporation , & peut-
ture y a-t-il eu fa plus grande part; car, au bout d'un an,
jai trouvé une diminution notable dans des tubes , dont
Vefprit de vin étoit furnagé par de Thuile, parce que je
m'étois contenté d'appliquer un enduit de cire ramollie: par
la térébenthine fur teur bouchon : aufli le fuif & le blane
de baleine, font-ils celles des matiéres que jai effayées, fur .
Jefquelles Vefprit de vin m'a paru avoir le moins de prife. --
On demandera pourquoi donc je ne me réduis pas a propofer.

-
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de couvrir fimplement de fuif, les bouchons de liége des
bocaux , dont louverture doit a fordinaire étre en haut;
je répondrai que ceft quau moyen de I'huile qui couvre
la furface de lefprit de vin affoibli, on réuflit i faire appli-
quer le fuif exactement fur tout le bord du vafe de verre, &
3 s’y coller, & quon y parvient trés-rarement, lorfque le
vafe ne contient que de l'efprit de vin. La caufe de cette
différence fera aifée 4 faire entendre, & fur-tout & ceux qui
ont eu fouvent occafion de recouvrir, de quelque enduit que
ce foit, fe bouchon d'un bocal qu'ils cherchoient A rendre
parfaitement clos; ils auront éprouvé qu'ils obligeoient aifé-
ment {'enduit & s'appliquer & fe coller contre la plus grande
partie de la furface du bord du vafe & de celle du deflus
du bouchon ; mais quand il ne refloit plus qu'une trés-petite
portion de f'une ou de l'autre a enduire, ils éprouvoient une
difficulté fouvent inlurmontable : cette portion fe trouvoit
mouillée continuellement, & empéchoit une maticre graffe
de s’y pouvoir attacher : quand on en eft 1d, on entend des
fifflemens de la vapeur qui foaléve & perce 'enduit qu'on
veut appliquer. Je ne dis pas affez, quand je dis-de la va-
peur, car elle fe condenfe dans les étroites ouvertures qu'elle
seft ménagé, & par lefquelles elle s'échappe en jets d’une
liqueur mélée avec des bulles diair: {i on ne l'avoit pas ob-
fervé, on n'imagineroit pas qu'il y etit aflez de vapeur dans Ia
partie vuide d'un bocal, pour fournir de pareils jets, & qui
fiffent des efforts fi continus & {i confidérables ; mais aprés
qu’une couche dhuile a été étendue fur P'efprit de vin, la
vapeur fpiritueufe qui étoit dans fa partie vuide, eft bien-
16t évaporée, & P'huile empéche qu'il n'y en arrive de nou-
velle; s'il sy en éléve malgré T'huile, ce n'eft que par la
fuite du temps;; ce quiil peut s’y en trouver pendant fa-courte
durée de lopération d'étendre I'enduit, ne fuffit pas pour
humedter fenfiblement les furfaces, contre lefquelles op.tra-
vaille & le coller. : X

On demandera encore pourquoi je ne donne pas fa pré-
férence & une maniere de boucher, fi fimple-& fi commode?

SIS iij
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‘Ceft qu'on ne peut pas compter que les bocaux bouchés par
e moyen de Phuile & du fuif, fe foient parfaitement pour
totijours, comme ceux qui le font par le moyen du mer-
‘cure, parce quon n'eft pas flir quapres-des années, peut-étre
en faudroit-il un grand nombre, que le fuif ne fe defséche
pas trop, & qu'il nes’y fafle pas de gerfures: d fa vérité ceft
un mal auquel on pourroit apporter reméde, en faifant un
peu ramollir fe {uif du bouchon, ou en y en ajolitant de
nouveau. Mais cette maniere de boucher, eft fujetie & un
inconvénient qui pourra paroitre plus grand, & qui mérite
d'étre expliqué, auquel n'expofe pas la maniére de boucher
avec Thuile qui occupe le fond du vafe.

Les huiles groffiéres ne font pas aufli peu diffolubles par
Telprit de vin qu'on le penfe communément, ou, pour parler
plus exactement, cet efprit a plus de prife fur elles, qu'on
n’a cru qu'il n'en avoit: ce qu'il peut fur elles, m'edit appa-
‘remment échappé, {1 je me fufle contemé d'vbferver ce qui
fe pafloit dans des bocaux dont Vefprit de vin affoibli, étoit
couvert d’huile, & entouroit de toutes parts des animaux
quon lui avoit donnés a conferver. Mais ce que je n'eufle
pas apercu dans les bocaux, je Iai va tres-diftinctement
dans des tubes que j'ai remplis en partie d’efprit de vin affoi-
‘bli, fur lequel jai fait nager une couche d’huile de plofieurs
lignes d’épaifieur: les tubes ont é1é bouchés avec un bou-
chon de liege, recouvert d’un enduit de cire ramollie par
Ia térébenthine, quelques - uns l'ont été affez groffiérement;
‘ce que je voulois apprendre, ne demandoit pas qu'ils le fuflent
micux: car je voulois feulement favoir {i Thuile feule étoit
capable d’arréter 'évaporation de lefprit de vin affoibli, fur
Jequel elle étoit étendue. Il n’y avoit aucune matiére foit
animale foit végétale dans Fefprit de vin de chaque tube;
Jen fus plus en état de juger que de petits corps que je vis
‘nager dans la liqueur tant6t aprés plus, & tamdt aprés moins
de jours, venoient uniquement de {'huile. Ces petits corps
quoique trés-fpongieux, quoique femblables d de petits flo-
‘cons de neige par leur tiffure, & dont ils fe rapprochoient
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par leur couleur, étoient plus pefans que Thuile liquide,
& que Vefprit de vin' affoibli: peu & peu ils defcendoient
& tomboient fur le fond du vafe; il s’y en raflembloit affez
pour le couvrir; enfin jls s’y accumuloient, & au bout de
quelques mois, ils y formoient une couche de pluficurs lignes,
d’épajfieur, L'efprit de vin dte donc aux parties de T'huilg
qw'il touche , leyr fluidité, il les pénétre, s’y unit & les rend
plus pefantes : quand je dis que lefprit de vin s'unit & Fhuile,
je ne prétends pas décider la queflion qu'on podrroit faire
sil s’y joint tel quil eft, ou, {1 pour sincorporer en quel-
que forte aveg elle, il ne fe décompole pas, fi ce n'eft pas
fa feule portion acide qui s'incorpore avec ['huile.

II m'a paru agira peu pres également fur Phuile de noix
& fur celle dolive ; je me fuis pourtant pas en état de dé-
cider avec affez de précifion, quelle quantité de chacune de
ces huiles a été réduite en neige dans une année, fi elle
étoit un cinquiéme ou un dixi¢me du total du volume; lorf-
que jai préparé ces expériences, je n'ai pas pris les mefures
exactes qui me mettroient en état de réloudre cette queftion,
Mais.d’autrgs expériences m'ont appris qu'il attaque Thuile
d’amandes douces avec bien plus de fuccés que celles dont je
viens de parler: une couche de cette huile de cing 3 fix
lignes de hauteur, a été réduite, en moins de trois mois,
a une couche d’environ une ligne d'épaifieur, qui, dans en-
viron trois autres mois, a totalement difparu.

Ce qui fe paffe’ dans les tubes, doit fe paffer dans les
bocaux ; chaque année, une partie de l'huile, foit de noix,
foit d'olive, y dait étre réduite en neige, & avec le temps
toute Ja couche d’huile doit defcendre fous une forme folide
au bas du vafe. Les flocons qui defcendent font des efpéces
dfordure qu'on.n'aime pas & voir dans l'efprit de vin, lorfqu’ils
y font en :certaine quamité; mais fans les expériences faites
dans les tubes, on feroit incertain i les flocons qu’on voit
dans Pefprit de vin ou fur le fond du vafe, ne. font point
des,parcellgs.de la peau,, ou de quelqu'auyre partie de I'animal
tenu daps 1a Jiqueur, qui fe font détachées.
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Si au fieu d'huile de noix ou d'olive, on couvroit fa
~ furface de Pefprit de vin-affoibli, avec de huile d’amindes
douces, elle donneroit la méme facilité que ces huiies plus
. groflitres, d’enduire le couvercle du bocal d'une couche de
fuif bien continue : alors ce ne feroit que pendant quel-
ques mois qu'on verroit p;u‘o?tre’d:ms la liqueur, de ces flo~
- cons qui y déphaifent, parce qu'au bout de ce temps, toute
. Yhuile auroit éié transformée en neige, qui feroit 1ombée
au fond du bocal, & qu'on aideroit 3y tomber, en le fe-
couant, forfqu'elie fe feroit arrétée contre fes parois. L'efprit
de vin bien re&ifi¢ agit fur fhuile plus efficicement que
~celui qui eft affoibli : entre ceux qui avoient éé affoiblis &
deflein, par un volume d’eau mélée avec deux pareils vo-
. Jumes defprit de vin, & ceux qui favoient éié par l'eau,
- mélée en volume égal avec 'efprit de vin, je n’ai pourtant
pas remarqué de différence notable, par rapport a leur adti-
vité fur Phuile : mais quoique 'efprit de vin re@ifié ait plus
d’a&ion contre 'huile, I'inconvénient qui en réfulteroit, par
rapport 4 celle qui occupe le fond des bocaux, ne feroit
pas aufli confidérable que celui des flocons qui tombent de
. T'huile, qui couvre P'efprit de vin affoibli, ils ne feroient
point de nuages dans celui qui eft au deflus de f'huile. Au
refle, les flocons blancs ne m'ont pas paru saccumufer. fur
la furface de P'huile des bocaux, dont elle occupe le fond,
ni paffer fous cette huile; le poids de ceux qui fe forment,
tend 2 les porter en embas, mais la ténacité de I'huile bien
plus difficile & vaincre que celle de Pefprit de vin, eft caufe
apparemment qu'ils reftent dans leur place, & que Pefprit
de vin ne peut toucher les parties d’huile qui fe trouvent
plus bas, ni par conféquent les altérer. -
Quoique les recherches que jai rapportées dans ce Mé-
moire, n'aient femblé avoir pour objet que ce qui peut con-
tribuer 3 enrichir les Cabinets/d'Hiﬂoire Naturelle, & de
donner des facilités qui invitent & les multiplier; il eft aifé
de -prévoir qu'on peurroit profiter de ce-qu'elles nous ont
appris pour conferver beaucoup de liqueurs, méme de celles
: quon
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qu ‘on garde ‘en gnand volume, & qui ne font pas unique-
.ment deftinées a étre expofées-aux yeux,

M. le Carqui, malgré les occupations que lui donne Ia Chi-
rurgie qu'il exerce avec une réputation méritée par fon habileté
& fes fucces, a une ardeur pour la phyfique qui lui fait trouver

~du temps pour faire des réflexions, des obfervations & des ex-

- périences, fur ce qu'elle offre de plus difficile & de plus inté-

. reflant, écrivit de Rouen le 2 Juillet unelettred M. Morand,

- dans laquelle il lui faifoit part d'une maniére qu'il a imaginée,
-d'empécher I'évaporation des liqueurs fpiritueufes contenues
‘dans des bocaux, & qu'il le prioit de commumquel al’Acadé-
~mie:: voici les propres termes dans lefquels elle y étoit expofée.

« Lorfque jeus entendu le Mémoire de M. de Reaumur,

fur le moyen d'empécher Pévaporation de la liqueur des «
bocaux deftinés a conferver des piéces fraiches, j'eus ’honneur «
de vous dire que javois imaginé, il y a quelques années,
une efpece de bocal qui- me paroiffoit plus commode que «
ceux de M. de Reaumur, & qui rempliffoit .parfaitement «
les mémes vies. Je vous envoie, Monfieur, un échantillonde «
ces bocaux, ott vous verrez que Porifice porte dans fon épaif- «

feur, une-efpéce de foflé, d’un pouce ou deux de profon- «
deur, qui regoit & loge une couronne verticale du couvercle, «
qui doit avoir autant, ou un peu moins de faillie, que cette «
circonvallationa de profondeur moyennant quoi, le rebord «
horizontal du couvercle, pofe en entier fur- cette circonval- «
Jation, & la couvre exactement : avant de pofer le couvercle «
dans cette place, je remplis le foflé un peu plus qu'a moitié «
.de mercure ou &’ huile, & quand je place enfuite Ie couvercle, «
fa couronne ﬁuliante plongee dans ce mercure ou cette «
huile, fes éléve jufque prés du bord du foffé, qui recouvre «
ie rebord horizontal du couvercle, & alors Je bocal fe trouve «
«comme {cellé hermethuement &eun

L’idée de ce couvercle, qui entre dans une profonde cou-
lifle- ou gouttiere, qui régne tout autour du bocal, & ou
Jes vuides que peut faiffer le bord du couvercle, font 1'emp|is
par du mercure ou de Lhaile, eft tout 4 fait ingénieufe; & M.

Meém. 1746, . Ttt
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e Cat a fans doute ignoré que-d’autres avoient eue avant
lvi, & qu'on avoit fmt, il y wlong-temmips,-des bocaux garnis
d'un covivercle pareil i «celui quil a propofé. On ne peut
rien defirer de plus comymode pour boucher ‘un-bocsl, que
de navoir 'qua mettre deffus un -couverde, -cotnme nons
en ‘mettons un que fious Gtons quand H.nous plait, fur les
compotiers de - cryﬁal ‘qui ornent nos defferts. Mais -quoi-
ue M. e Cat ait-penté, il 'y n plufiers années, d«ce moyen
- d'empécherTévaporation-des fiqueurs: fpmtueufes falettrenie
donne lieu de croire qu'il a négligé d'en faire luﬁagé:, ‘non
feulement parce qu'il ne nous-dit rien-du fuccés -de fes €preu-
ves, mais fur-tout -parce qu'il propofe indifférerment de
remplir les vuides de la couliffe, «de ‘mercure ou -d'huile; il
|y aapparence qu une expérience de- quelques années lui - efit
appris que ce n'étoit pas le -cus -out cette dernicre liqueur
devoit &re -employée. Nous avons v «i-defus-que Thuile
liquide qui furnage Tefprit de vin, ne fuffit pas pour-em- -
‘pécher toute I'évaporation de eelui~ci : daillevrs , -ce-que
nous avons dit a 'occafion de I'épaiffiffement-des hailes ,-doit
faire juger que quelques anmées auroient étéplusque fuflifantes
pour épaiflir, & méme pour amener 4 confiftance d’huile
seche, ‘des couches d’huile auffi minces «que celles qui fe
trouventen certains -endroits des couliffes, ‘& fur lefquelles
Vair peut agir..
Je ne fai méme fi ceux qui ont fait ufage-de ‘ces bocaux,
& qui en ont rempli 1a -gouttiere avec du ‘mercure, n'ort
point trouvéa la longue quelque diminution dans le volume
‘de Telprit -de_vin ‘ou-des autres fiqueurs fpiritueufes quils
avoient Tenfermées ; ‘car il eft fort différent-d'avoir -2 ar-
réter Telprit-de vin, comme le'mercure & F'huile font chargés
de le faire -dans-un ‘bocal renverfé ou-d’avoir & retenir-fa
feule partie fpirituenfe-qui s'en eft-dégagée, & qui dans des
jours chauds.fait-éffort pour ‘souvrir des paffages : 1a {oli-
-dité du verre fe met en “¢tat de réfifter -3 cet €ffort ; mais
ne doit-on pas -craindre -que -des corps dont les ‘parties ne
font pas lices des -unes aux -autres, -ne fe laiffent pénétrer
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par cette vapeur f{ubtile qui tend 4 s'élever? ce font au moins
des craintes qu'il eft raifonnable davoir julqu'a ce que l'ex-
périence. les ait diflipées. :

Au refte plus ces bocaux font commedes, & plus ils
répondroient parfaitement 4 ce quion leyr demande, plus
on auroit de regret de ce que les fagons quils exigent, les
mettroient toujours i um prix trop au deflus de celui des
hocaux. ordinaires. : on eft forcé d’éeconomifer par rapport
a des vales dont on a & fe fournir par milliers, Il p'y a dong
guére d'apparence qwon puifle fe déterminer i. avoir re-
gowrs aux bocaux 3 couvercle. de verre, qui entre dans une
coulifle, fi ce n'eft pour conferver de grandes piéces, qui méri-
tent qu'on fafle 1a dépenfe de grands bocaux. Ceux de gran-.
deur médiocre, & fur-tout les petits feront dailleurs plus
difficiles 3 exécuter avec fa précifion, & dans les proportions
convenables paur foger dans la goutii¢re la quantité de li-
queur qui y eft nécefiaire, afin quelle puifie couler affez fibre- -
ment pour baucher les vuides; le mercure méme, préférable
ici a I'huile, en laiffera dans les endroits ot le canal fera trop
reflerré par te couvercle. Enfin il eft trés-évident qu'il ne
faut pas fonger & boucher avec cet appareil, les plus. grosde ces
tubes dont an doit employer un fi grand nombre dans tout,
Cabinet, ou Pon s'eft propofé de raffembler es infectes qui
ne peuvent éue confervés fees, & beaucoup d'autres parties,
foit animales , foit végétales. ,

Si on n’étoit point arrété par fa dépenfe, on n'elit pas
eu befoin de fonger 4 trouver de nouveaux expédiens pour
empécher les liqueurs fpiritueufes de s'évaporer : on n'auroit
eu qua boucher les bacaux avec des boeuchans de verre,
comme on bouche les flacons; on leur feroit faire des cols
épais qui-permettroient de donner au moyen du tour, une
rondeur exacte 3 leur entrée, & de les fermer avec des bou-
chons pareillement arrondis fur le tour. M, Defbilletes qui
avoit choifi pour fon amufement jeurnalier, de boucher
ainfi des bouteilles an tour; y réuffifigit dans la plus grande
précifion, & méme pour celles dant les ouvertures avoient

) ' Ttt ij
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un affez grand diamétre. Il m’a dit plufiears fois qu'il vouloit
décrire cette efpece de petitart, qui n’étoit pas- affez connu;

& qu'il prétendoit avoir conduit a fon dernier Hegré de per-

fection ; il reprochoit aux ouvriers qui s'en occupent , d’avoir
négligé de fe pourvoir dune quantité fuffifante des outils,

au moyen defquels on eft en état de réuffir 4 rendre des

bouteilles auflt clofes, avec un bouchon de verre, que fi elles
étoient fcellées hermétiquement. Ces.outils étoient un grand
nombre de cones de cuivre, de différens diamétres, dont
les uns étoient folides & les autres creux; les premiers lui
{ervoient i tourner 'ouverture de la bouteille, & les feconds
a tourner le bouchon qui y devoit entrer. M. Hellot nous
donna, dans notre derniére aflemblée, une preuve que les

bouteilles ainfi bouchées avec foin, ne permettent pas plus
I'évaporation que celles qui font bouchées hermétiquement,

en nous rapportant qu’il en a une depuis quelques années
remplie en" partie d’éther, 3 laquelle il a lui-méme ajufté le
bouchon, ouil nes’eft fait aucune diminution dans le volume
d’une liqueur {1 volatile.

'M.-le Cat a [ouhaité que je ne laiffaffe-pas ignorer qu'il

a ajotité au couvercle de fes bocaux, deux petites picces

qui ont leur commodité ; «ce font deux crochets de-verre,:

qui font corps avec la piece, & qui partent environ du

milieu de fa furface concave; ils donnent un moyen facile

de fufpendre I'animal qui doit étre renfermé dans le vafe.

ADDITION au Mémoire Sar les maniéres d’empécher

[évaporation des “liquenss [pirituenfes renfermées
dans des bocaux.

L'E l‘etal'demenf de Pimpreffion des Mémoires de 1746, -

eft caufe que celui que je donnai dans cette année- 13, fur les
moyens d’empécher I'évaporation des liqueurs fpiritueufes

renfermées dans des bocaux, ne commencera 2 éire mis fous:

prefle; quiaprés plus de quatre années révolues depuis quit

~
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a été 10 dans nos Aflemblées. Comme il eft de ceux de 1a
valeur defquels le temps devoit décider (car c’étoit au temps
3 apprendre fi Yon pouvoit affez compter fur les procédés
qui y font énfeignés) il ne conviendroit pas que je le laiffafle
paroitre au jour, fans dire quel fuccés ont eu des procédés
ui ont été mis 4 une épreuve de quatre années de plus, &
Ems ajotiter quelques remarques que ces quatre années m’'ont
donné occafion de faire fur la maniére de boucher avec huile.
Une partie de ce Mémoire, fut lie dans une de nos Affem-
blées publiques; je ne crus pas devoir donner I'extrait de
ce qui y avoit été i, aux auteurs des ouvrages périodiques
par qui il me fut demandé, Je n’aurois pi le rendre aflez
inftrudtif @ mon gré, fans lui accorder trop d'étendue, & -
fans y parler de ce qui navoit été li que dans nos Affem-
blées particulieres: j'avois donc compté que jufqu’a ce que
ce Mémoire pariit au jour en entier, il ne feroit connu que
ar de fimples annonces; aufli fus-je furpris d'en trouver un
extrait détaillé qui embraffoit méme ce qui navoit été 1t
que dans nos aflemblées particuli¢res, dans le dernier des -
trois volumes de I'ouvrage qui a pour titre :. Hifloire Naturelle,
génerale & particuliere, avec une deﬁ‘rz;vtion du Cabiner du Roy.
M. Daubenton a fait entrer dans ce volume un difcours dans
lequel il s'eft propofé de traiter a fond des moyens d’empé-
cher I'évaporation des liqueurs fpiritueufes ; ceft-1a quil a
placé cet extrait que je ne m’attendois pas d’y trouver,
quoique j'eufle été informé par M. de Fouchy, qu'il lui avoit
donné une copie collationnée de mon Mémoire. Je ne fai
{i j’en dois des remerciemens 3 M. Daubenton, a qui jene
puis fuppofer l'intention d'avoir rien voulu faire qui me fit
défagréable; mais il n'eft pas douteux que 'Académie n'ait -
lieu d'en étre mécontente, car elle fie fauroit manquer de
voir quelles pourroient éire les conféquences- d'un pareil
exemple s'il étoit imité. _ :
Nous avons affez prouvé dans le Mémoire précédent,
que les bocaux tenus dans une pofition renverfée, pouvoient
étre bouchés, foit avec.deThuile, foit avec du mercure, de
- Ttt iij
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mani¢re que P'évaporation de Vefprit de vin le- mieux rec-
tifié, y fevoit auflo bien: arsétée, qu'elle le feroit dans un
vafe bouché hermétiquement , c’eft-a-dire, qu'il ne s’y feroit
aucune diminution duns le volume de la liqueur fpiritueufe;
mais je:foupcorme que ceux. pour qui le Mémoire eft fait,,
que cenx qui ont heaucoup: d'amimaux ow de parties: diani-
maux i conferver dans des tiqueurs, aureient aimé que je
les euffe déterminés par une décifion pofitive, foit pour
Yhuile, foit pour le mercare. S jen’'ai pas décidé pour Fune
ou pour lautre, fai paru au moins incliner pour le mercure,
& cela em laiffant entrevoir quelque inquidiude fur Fétat
dans fequet I'huile fe trouveroit au bout de plufieurs années.
Jai paru douter fr avec le teriips elle ne s'altéreroit pas affez-
pour devenir pénétrable & I'efprit de vin; cette inquiétude
qui wavoit pas été affez levée 3 mon. gré, "par Fexpérience
d’une année prefque entiére, me paroit I'étre fufhlamment
r quatre autres anmdes d'expériences ajoiitées & la premicre;
it me femble. qu'il n’en doit plus refter fur la maniere de,
boucher avec Thuile, lorfquau bout de cing ans, je ne vois
point fa furface fupérieure de la liqueur {pirituenfe au def-
fous de la ligne ot etle étoit cinq ans auparavant, & quer-
dinairement je fa vois méme de quelque chofe plus haut,
fi jobferve les bocaux dans un temps ol Yair a la méme
température qu'il avoit forfque cette liqueur a été introduite.
‘Par rapport 4 la (dreté de Popération, itn’y a donc aucune
raifon de préférer le: mercure & Phuile, celle-ci produifant
tout Yeffet quion peut defirer : it y a plus, ceft quici le
miercure ne répondroit pas tolijours & ce quon en attend ,
fi om ne prenoit pas une précaution dont jai ignoré la né-
ceflité pendant du temps; elle m'a éié apprife par-trois tubes,,
dans lefquels l'efprit de vin avoit pour bafe un cylindre de
mercure de 7 4 8 lignes de hauteur. Ce mercure étoit porté
& fuffifamment arrété par un bouchon de liege : auflr aw
bout de quatre ans, la hauteur de la colonne de mercure
étoit la méme, mais celle de fa liqueur {pirituenfe étoit.
diminuée de plus dun pouce, c'eft-i-dire, de prés dun
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quart de ifa premiére hauteur, ou, cequi eft la méme chafe,
de fon premier volame. La quantité confidérable .d'efprit
«de win .qui séroit €vaporde., m’avoit :certainement pas paflé
& travers de mercure : .on imagine bien quielle amoit spris
upe autre voute, :quientre de mercore & les parais du wafe,
$¥éroient trouvés des chenrins speut-&tre trés-tontuenx,, dans -
Jefquels Yefprit de win s'étoit intreduit , & qu'il avoit fuivis
“pour parvenir jufquiauibonchon dediége. L.e mereure n'a pas
naturcllement beancoup .de difpafition i sappliquer .contre
e werre, -& il -peut y avoir.des :circonftances qui Lempé-

~-cheront de s’y appliquer .auflt parfaitement «qu'il fereit né-
-veflaire, pour:que toute iffue foit bouchée.a Fefprit de vin.
Siquelque imatiere graffe, «ou 4i méme delean s'eft .attachée
-contre ltes parois «du werre, & -que la wénacité de cette . ma-
tiére ou «de vette -eau, foit aflez grande pour ne pas .céder
Aia-preflion du mercuve,:alors:entre ce.dernier. & les pardis
«u vafe, il pourra fetrouver des patlages par defquels Lefpiit
-de svin fe filtrera. De spareilles :circonflances avoient offert
-des woutes ipour $'échapper 3 welui \qui avoit éé renfermé
-ans lestubes dont il ieft. queflion, quiétoient houchés par
du diége ‘& du :mercure. _
‘On ne douteroit pas que ipar rapport:a Léconomie, Thuile
me -dt @tre ;préférée au:mercure pour shoucher les bocaux,
- i je:n‘avois -moi-méme-domé un expédient.qui réduit 4 une
4res -petite quantité «ce qu'il faut.de rmercurea chaque hocal,
-& 1 jje wieufle pas fait faire une -obfervation qui conduit
2 penfer qu’il y auroit deI'épargne:d employer:le mercure,
‘Cette obfervation eft que lhuilé quitteroit te bas du bocal
pour s¢lever au -deflus -de L'efprit:de vin affoiblijulqu’a un
wertdin point par Teau. On pewt -remplir un bocal dont e
bas-eft occupé parile mercure cavec de efprit de vin le'plus
affoibli, fans -qu'fl arrive rien-de pareil: celui qui Teft par
“un tiers d'eau, aaffez-de force pour.défendre conire:la pour-
ritureles corps charnus-qui yifont plengés, & il vaut mieux,
‘méme -pour les conferver «dans une certaine fraicheur, .que
Tefprit-de-vin-pur. :On.épargne donc,-comme mous I'avons
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dit dans fe Mémoire precedent une pinte d'efprit ‘de vin,
Jorfque dans un bocal qui peut contenir trois pintes de li-
“queur, on y en fait entrer une d’eau: la fagon de boucher
avec Thuile, feroit d'autant plus renchérie, qu’elle obhgeroxt
de remplir le bocal d'un efprit de vin plus pur. J'ai raifonné
fur fa fuppoﬁuon que Thuile ne refteroit pas au deflous de
1a liqueur qui feroit compofée de deux parties defprit de
vin & d’'une d’eau: mais cette fuppofition qui rendroit peut-
:&tre la facon de boucher avec t'huile, plus chére que celle de
boucher avec le mercure, n'eft vraie que dans le cas.ol on
~emploie de Thuile qui a la fluidité qui lui eft naturelle. Si
.on fe fert de Thuile épaiffie & Fair, alors on n'a-nuilement
a appréhender quielle s¢leve au deflus de Telprit de vin,
dont deux parties font mélées avec une d’eau. Cette huile
- épaiffie, en perdant de fa fluidité, a acquis de fa pefanteur:
fat-elle méme reftée un peu plus Iégére que la liqueur af-
foiblie, au deflous de laquelle on veut quelle refle, elle y
feroit retenue par la ténacité de fes parues les unes avec
les autres, & par fon adhérence au fupport qu'on fui a donné.
~ Une expérience que je n'avois nullement faite dans la
vie dapplendle {i les huiles grofiéres acqunelent de Ia pe-
fanteur, 3 mefure qu'elles s epaxfﬁffent m’a cependant appris
-que celle de noix pouvoit étre rendue bien plus pefante avec
le temps qu'il n'eft néceffaire qu'elle le foit pour refter au_
- deffous de V'efprit de vin affoibli par un tiers d’eau. Un tube
d’environ neuf fignes de diamétre, & haut de cinq pouces
& demi, fut rempli )ufqu aux deux tiers de fa hauteur, ou
“environ, d’efprit de vin mélé & volume égal avec de Teau.
Sur cette liqueur, je verfai de Thuile de noix qui y fut fort
-bien foitenue, & qui I'elit été par un efprit de vin moins
-affoibli; Ja couche d’huile avoit environ un pouce & demi
-d'épaiffeur. Le vale fut bouché avec un bouchon de liege,
-recouvert d’'un enduit de cire ramollie par de la térében-
thine: V'objet de mon expérience ne demandoit pas que ce
tube fut bouché plus parfaitement. Lorfque je fuisvenu &
obferver ce tube au bout de quatre années, une boule d’ huile .

qlll
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qui étoit tombée fur fe fond, m’y parut trés-remarquable;
cette boule étoit au moins le tiers de I'huile qui étoit entrée
dans le wbe. Les portions de T'huile qui s’étoient épaiffies
avec le temps, étoient devenues plus pefantes que la liqueur
fur laquelle elles étoient placées; elles étoient delcendues au
fond du vafe, y avoient formé une boule qui journellement
s'étoit grofiie des parties qui étoient venuesss 'y )omdle. Voila
donc de Phuile de noix devenue plus peﬂmte qu'une liqueur
compofée de moins de parties d’ efput de vin que de parties
d’eav. Je dis de moins, parce qu 'if s'étoit fait une évaporation
dans le tube, & que cette evapomuon avoit été plus faite
aux dépens de Pelprit de vin, qua ceux de leau.

Inftruit par I'expérience pJecedeme j’ai done di ;uger '
que Y'huile qui s'eft epalfﬁe dans les cuvettes de plomb ot
elle a fe;ourm devoit avoir egalement acqms de la pefan-
teur ; les expeuences propres a le confirmer, étoient des plus
fimples, & je n'ai pas manqué de les faire. J’ai rempli un tbe
d'une liqueur compofée defprit de vin & d’eau, mélés a
volume égal : jen ai rempli un autre de trois mefures d'ean &
de deux mefures pareilles d'efprit de vin, & j'en ai rempli un
troifieme d’une feule mefure d’efprit de vin & de deux deau.
Lapremiére de ces trois liqueurs, Jamoins pefante fpécifique-

ment, T'edt éié de refte, pour que Phuile de noix qui elit eu fa
ﬂuxdue qui {ui eft ordinaire, fe fit étendue fur fa furface &

sy fht fotitenue; 4 plus forte raifon fe feroit-elle foltenue
fur la furface des liqueurs des deux autres tubes. Jai fait
tomber dans chacun de ces tubes, aufli doucement quil a
été poﬂible que[oues gouttes d’huile épaiffie A confiftance
de miel trés-vieux; toutes font defcendues au fond de leur
vafe : une feule n'eft pas reftée fur le fond du fien, quoi-
quelle femblit y devoir étre mieux fixée, car elle fe trou-
voit dans le vafe ou Pefprit de vin n’étoit mélé avec Yeau,
qu'd parties égales; elle monta jufqud a furface de la li-
queur, au deflus de laquelle méme s'élevoit une petite por-
tion de cette goutte. La caufe de fon afcenfion fut wﬂble,
des bulles dair qui fortirent de fon intérievr, & quion vit

Mem 1746, - - ~ « Yuu
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sattacher 1 fa furface, furent des calebafles pour elle, mais
qui, aprés Pavoir portée au haut du tube, fe détachérent peu
a peu les unes apreés les autres : auflr, au bout d’'une demi-
heure, la goutte d’huile n'étant plus foltenue par les petites
veflies , redefcendit au fond du vafe pour y refter 4 demeure.

Ces expériences démontrent fuffifamment que Thuile épaif-
fie fe tiendroit dans la partie inférieure des bocaux , fuf-
fent-ils remplis d'un efprit de vin plus affoibli qu'il ne doit
Tétre pour conferver les animaux ou les parties des animaux
qui y font plongés. Or, dés que la maniére de boucher avec
Thuile épaiffie, n'eft pas renchérie par la qualité de Tefprit
de vin qu'elle exige qu'on emploie, on ne peut pas en fous
haiter une qui engage 2 moins de frais; il en coiteroit
plus a enduire le deffus des bouchons de liége, de cire, & de
divers autres luts compofés, dont on a tenté de faire ufage,
fans affez de fucces ; la livre de cire eft bien plus chere
que celle de Thuile ordinaire, & malgré ce que Yhuile perd
de fon volume & de fon poids en s'épaiffifiant, e prix dune
fivre de cette huile, eft encore au deflous de celui d'une
livre de cire, & une livre d’huile épaiffie peut fervir d couvrir
plus de bouchons qu’une livre de cire.

Enfin, par rapport 2 Ja facilité de Yopération, fa manicre
de boucher avec notre huile épaiffie, ne laiffe encore rien
3 defirer; Ja maniére commune de boucher les gros flacons
pleins de liqueurs, qui méritent qu'on ait de lattention 4
les conferver, na rien de plus fimple & de plus com-
mode. Aprés avoir fait entrer dans le flacon un bouchon
de liege bien ajufté i fon ouverture , on enduit ce qui
refle de ce bouchon en dehors, de quelque lut; & fi fon
veut affurer le lut en place, on le recouvre d'un morcean
de parchemin ou de veffie, qu'on arréte avec une ficelle.
L'opération de boucher nos bocaux avec 'huile épaifiie,
eft, fi on veut, précifément celle que nous venons de dé-
crire ; car, au lieu de mettre cette huile en dedans du
bocal, on eft maitre de 1a mettre en dehors: {i on en étend
fur le bouchon de liege qui y eft engagé, une couche épaiffe
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d’environ deux lignes, elle bouchera auffi firement toute
iflue & U'efprif de vin, qu'elle le feroit fi elle fe trouvoit en
dedans du vafe. Lorfque cette couche d’huile aura été recou-
verte d'un bon parchemin, le bocal pourra éwre retourné de
haut en-bas ;- & une fois mis dans cette pofition, il n’y aura
plus dicraindre de diminution dans la quantité de .T'efprit
de vin da bocal, au moins e s'en fera-t-il quune extréme-
ment petite, ou proportionnée au volume de la portion
d’efprit de vin, qui, dans les premiers jours, pénétrera dans
le bouchon & {imbibera. On empéchera méme cette 1¢-
gére diminution dont les bornes font marquées, fi, avant
que de mettye le bouchon en place, on l'enduit d'huile de
toutes parts.

Une autreeattention qu'il importe extrémement davoxr;
& qui nenchérit ni nalonge prefque de rien fopération ; &
qux en affure le fucces, ceft de frotter dhuile, la furface
intérieure de I'ouverture .du bocal, dans Ia partie ot le bou-
chon doit s'appliquer. & un peu plus loin, tant vers Iinté-
rieur. que vers 'extérieur & cela, pendant quede bocal eft
encore trés-fec, cef-a-dire, avant que de Pavoir rempli d’ef~
prit de vin. .Si.les.. palms'du boeal éoit mouillées dans les
endroits - fur lefquels Thuile doit .étie:étendue, Thumidité
pourroit {'empécher de sappliquer ‘aflez .exaltement contre
le.verre dans quelquesgndroits ,: & s'ils communiquoient
les uns.avec les! autres;:depuis {intérieur ‘du bocal ju(qu’au
couvercle de parchemin ils laifferoient un chemm a lefprit
de vin, pour fuinter hors.du.bocal. :

Je dois avertir encore: d'une: pnecauuon néceffaire i ici ,
dans le choix du bopchon de ligge, qui ne le feroit ‘pas; fi
on n'avoit qu’ boucherun:flacon:on un bocal ; detoute.autre
maniére ; ceft -que le-diamétrg-de fa- partie extérieurer: du’
bouchon, doit affez:excéder celui dela partie intérieure-du
trou, pour que ce bouchon ne.puifle étre totalement en-
foncé dans la bouteille, par une preffion plus .confidérable
que celle par laquelle il a:été mis en-place: fa. néceflité de
cette attention m'a été montrée bien des fois, par v bouchom

Vuu jj
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qui fe préfentoit & mes yeux, bien loin d'olt il auroit dé
étre ; ]e le voyois au haut du bocal. Le feul mconvcment,
a la vérité, qui en arrivoit, étoit que dans un vafe ol on
nauroit dii voir quun ammal on y voyoit de plus un gros
bouchon nullement agréable 4 y voir : car d'ailleurs ce" dé-
placement du bouchon ne donnoit aucune voie a efprit
de vin pour s'épancher, ni méme pour s'évaporer;. 'huile
ui reftoit fur le parchemin, continuoit de tenir le vafe exac-
tement bouché. M. 'Abbé Ménon, dont je ne cefle de re-
gréter la perte, par rapport a la douceur que je trouvois dans
fa fociété, -par rapport a futilité dont il m'étoit pour mes
cabinets, & par les efpérances que m’avoient fait concevoir
fes talens, fon génie & fon amour pour le travail, qu'il vau-
droit aux Sciences des découvertes utiles, M. lAbbc Ménon,
dis - je, qui donnoit volontiers aux bocaux un bouchon re-
couvert par-dehors d’huile épaiffie, aprés méme en avoir vit
plufieurs, dont le bouchon avoit été chaflé hors de fa place
pour en aller occuper une plus haute, a été encore trompé
diverfes fois par des bouchons quil avoit’ jugé fuffifam-
ment gros, & qui, cependant, avoiént été forcés A entrer
dans le botcal, par une force fupérieure a Jeur réfiftance,
Si Yon fe fouvient de ce que nous avons dit dans le Mé-
moire précédent, de la grande convexité que prend fouvent
vers Pintérieur du bocal le couvergle.de parchemin , lorf-
qu;l eft employé feul, & de la caufe.qui la produit,* celle
qui fait aller {é bouchon de litge par:deli Pendroit ol ies
doigts, & méme de petits coups.de marteau, I'avoient ph
conduire, né fefera pas chercher, on la trouvera dans 1a force
qui agit pour.rendre le couvercle de parchemin convexe
vers l'intérieur du bocal : fr:ce couvercle qui tend a devenir

‘convexé, rencoritre un-bouchon.de liege qui's 'y oppofe, il le

poufiera vers le dedans du'bacal. Or, 1a force ‘qui fait pren-
dre de la convexité au couvercle de parchemin, eft capable
de vaincre des réfiftances bien confidérables. -

t ' Au refte, le déplacement des bouchons qui-eft ici un
petitphénomene curieuk,-n’en eft pas.un difficile a prévenir ;

o
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on n'a qui bien choifir les bouchons, & les prendre fuf-

fifamment gros. Mais, comme nous Y'avons déja dit, on -

peut fe difpenfer de les choifir, parce qu'on peut n’en point
employer du tout : Yopération de boucher en devient en-
core plus facile, & ne laiffera pas d’étre trés-fare, lorfqu'on
donnera au bocal un fimple couvercle de parchemin, mais
épais & trés-fain; il faut du temps, & peut-éire plus qu'on
n'en met a toutlé refte, pour bien ajufter un bouchon de
liege atouverture du bocal. Aprés avoir étendu fur une table,
& bien efluyé le morceau de parchemin ramolli par {eau,
dont on veut faire un couvercle *, on applique defus, I'ou-
verture du bocal; 'empreinte de cette ouverture*, marque la
circonférence dela place fur laquelle doit étre étendue une
couche d’huile épaifle d'environ deux ou trois lignes; cela fait,
ou méme un peu auparavant, on enduit légérement d’huile
avec le doigt, tout fe contour intérieur de Pouverture du
bocal. On ajufte enfuite dans le bocal la piece ou les pieces
quon y veut renfermer, aprés quoi on y verfe la quantité
‘d’efprit de vin néceflaire pour le remplir en trés-grande par-
:tie, mais non totalement. Tout étant ainfi préparé, on prend
1e morceau de parchemin {ur fequel une couche d’huile épaif-
fie a éié étendue, & on applique fur fouverture du bocal.
On juge aflez que la furface enduite d’huile, eft celle qui, dans
cet inftant, eft mife en embas, celle qui eft tournée vers le
dedans du bocal. Qu'on ne foit point inquiet pour I'huile
qu’on prévoit devoir s'en détacher; elle ne fera qu'une affez
.petite portion de celle quia été étendue fur le parchemin, &
par la {fuite, lorfque le bocal fera placé dans une pofition
-renverfée, cette portion tardera peu & revenir joindre -{a
.couche dont elle sétoit féparée. Si Thuile eft bien épaiffie,
& fi Vouverture du bocal n'eft pas bien grande, il ne s'en
.détache point du tout du parchemin. Aprés que le parche-
min a ¢té ainft appliqué fur T'ouverture, on I'y étend Je

* Fig. 14.
PP
* DDD.

.mieux qu’il eft poflible; on renverfe fur le collet du bocal,

Ja partie du parchemin qui excede les bords de Youver-
ture, & par plufieurs tours de ficelle bien ferrés, on affujéiit
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contre le collet, cette partie du parchemin, & ainfi on re-
tient tendue celle qui eft fur Pouverture *.

‘Deés que le parchemin a éié ficelé autour du col ou collet du
bocal, on ne doit pas différer a le renverfer, 4 mettre fon
ouverture en embas; le voild bouché alors de fagon qu'il
n'y a plus & craindre de diminution dans la quantité d'ef-
prit de vin quiy a éié renfermée.

Tous fes bocaux, quelque forme quils aient, pourvi
qu'il foit poffible d’arréter des tours de ficelle au deffous
du'bord de leur ouverture, peuvent étre folidement bouchés
de cette facon; ainfi ceux qui ont uné provifion de bocaux
bouchés a I'ancienne maniére, & qui la verroient i regret
devenir inutile, peuvent en faire ufage. On peut méme fe
fervir de ceux qui, étant renverfés, ont un appui. peufolide,
parce que le col dans lequel leur ouverture fe trouve &
qui doit devenir leur pied, n’a pas un diamétre proportionné
& la grofleur du corps du vafe; malgré le renverfement, ces
bocaux feront mis hors de rifque de tomber, fi on les tient
un peu enfoncés dans le fable contenu en une efpéce de
boite plate. La tablette méme fur laquelle ils doivent étre
rangés, deviendra une boite commune i tous les bocaux
qu'elle peut recevoir, fi le long de chacun de fes cotés &
de fes bouts, on arréte une tringle qui ait I'élévation qu’on

‘aura jugé convenable, pour folitenir une couche de fable

fufifamment épaiffe.

Mais, {i on veut fe détacher de fes anciens bocaux, ou
{i le nombre de ceux qu’on avoit déja, a befoin d’étre aug-
‘menté, il faut s'en procurer qui aient a forme qui donne
le plus de facilité a les boucher, qui puifient étre pofés foli-

-dement, & qui, d’ailleurs, aient un coup-d'ceil plus agréa-

ble que les bocaux ordinaires. Dés avantages réels ne doi-

-vent jamais étre facrifiés 4 I'agrément du coup-d’ceil; mais

«cet agrément ne doit pas étre négligé, quand rien ne de-
mande qu’on y renonce. On envoyera dans une verrerie ott

Ton fait des bocaux ordinaires, un carton ou un papier,

ou plufieurs cartons ou papiers, taillés de maniére que Jeur
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coupe foit celle des nouveaux bocaux qu'on veut avoir. Tout
Je monde eft capable de couper ainfi un carton : la nouvelle
forme n'exige rien de capable d'embarrafier les ouvriers, ni
de renchérir confidérablement la fagon.

On a i choifir entre deux formes un peu différentes qui
peuvent convenir a ces bocaux; elles doivent avoir f'une
& l'autre de commun, que le fond du vafe, qui en fera le
haut lorfqu’il fera bouché, foit fait en dome; ce dome en
plaira plus aux yeux, sil eft furmonté par un ou deux bou-
tons *. En quoi differeront les deux fortes de bocaux dont
je veux parler, c’eft que le bord de l'ouverture des uns, fera
affez évafé pour leur donner une efpéce d'empatiement, une
bafe folide* ; cet empattement ne peut éire recouvert que par
un grand morceau de parchemin qui, pour étre bien ficelé,

demande plus d'attention que n'en demanderoit un morceau.

de parchemin plus petit. Cette confidération & quelques-
autres dont il fera parlé bien-t6t, mie font préférer des bocaux
qui n'ont point de bord évafé, dont le bord de l'ouverture,
eft un fimple cordon *: ils en font encore plus commodes 4
boucher, {1, au deflous de ce cordon, ils en ont un fecond
autour du collet*, de la groffeur d’une grofle ficelle, éoigné
de P'autre de plus ou moins de lignes, felon la grandeur
du vafe. Ce dernier cordon peut cependant manquer aux
etits bocaux *, & il n'eft aucunement néceflaire aux tubes;
drailleurs, il renchérit pen a facon. Comme le premier
cordon fert 3 empécher les tours de ficelle de monter, le
fecond les empécheroit de glifler en embas, {i le diamétre
du col s’y trouvoit plus petit qu’'il ne f'eft un peu plus haut.
Ces{econds bocaux pourroient fe folitenir, élant mis dans

une pofition renverfée; mais {i Yon veut qu'ils foient pofés.

plus folidement, il convient de leur donner un pied : il y
a cent fagons de leur en donner un 2 peu de frais ; avec du

* Fig. 9,10,
16& 17, .

*Fig.g &
10,

*Fig. 11 &
r3. CC.

* EE.

* Fig. r2..

fable ou de 1a terre séche, mis dans la boite la plus fimple- -
ment conflruite, on leur en feroit un. On peut, fans beau-

coup d'adrefle, leur en mouler un de plitre. Aprés leur en
avoir fait faire de ceux-ci, qui avoient un air de propreté,,
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je me fuig pourtant déterminé pour des pieds de bois tournés;
ils font encore plus propres que les autres, plus durables,
parce quils -ne courent point rifque d'étre écornés, & ils
font plus commodes. Ces pieds font en quelque fagon fem-
blables a ces petites confoles *, fur lefquelles on voit quelque-
fois des tafles de porcelaine ; ils font prefque cylindriques, &
pour toute fagon, ils n’ont que quelques cordons qui leur
otent un air trop uni: on sen fournira de toutes grandeurs
proportionnées a celles des bocaux; on ne fera pas effrayé du
prix que peuvent coliter ces pieds. Le prix.de ceux des tubes
n'eft que d'un fol ou deux; pour trois & quatre fols, onena
de convenables & des bocaux qui contiennent depuis un demi-
fetier julqua une chopine de liqueur, & ceux qui doivent
{fupporter des bocaux qui font remplis d’'une ou de plufieurs
pintes d’efprit de vin, ne cofitent que huit 3 dix fols. Le prix
de tous ces pieds feroit réduit bien au deflous de la valeur o
nous venons de les mettre, {1 on les faifoit faire hors de Paris.
Ces pieds font creux en deflus; ils le doivent étre aflez
pour que les tours de ficelle du bocal qui y fera logé, fe
trouvent au deflous du bord fupérieur du pied; il fuffit pour

“cela que a cavité des plus petits, ait quatre a cinq lignes

de profondeur, & celle des plus grands, un pouce & quel-
ques lignes. Si'on étoit aufi fiir qu'il ne fe fera aucunealtéra-
tion dans la couleur de la liqueur du bocal, qu'on 'eft que fa
quantité ne fouffrira aucune diminution; fi on étoit fir de
plus qu'on n’aura jamais envie d’obferver hors du/bocal {a
piéce qui y a été renfermée, on affujétiroit le bocal fur fon
pied & demeure. Aprés avoir délayé du plitre, on en cou-
leroit dans fa cavité du pied, affez pour y faire un lit d'ane
ligne ou deux d’épaiffeur *; fur ce lit on poferoit le bocal *,
ayant attention quil y fit placé bien droit, & on verferoit
d’abord aprés du plitre, pour achever de remplir tous les
vuides qui refteroient entre les parois de la cavité du pied
& le bocal. En ratiffant enfuite avec un couteau, on unit
Ja furface fupérieure de I'anneau, de plitre, & on famet de
niveau avec celle du bord du pied. ' ‘

Je
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" “Je ne balance point 4 faire fixer ainfi les bocaux que je
ne foupgonne pas avoir jamais occafion d’ouvrir pour exa-
miner la piéce qui y eft contenue, lorfque je fai de plus
que cette picce ne donnera pas de teinte a Ia liqueur; mais
losfque je.ne fuis pas aflez certain qu'il n'arrivera jamais que
j’aie befoin- d’examiner cette piéce, ou {1 j'ai quelque doute
{1 elle ne colorera pas la liqueur, je fais affujéiir le bocal en
place , d'une facon qui permeutra de Ten retiver aifément.
Au lieu d'un lit de plitre, on en étend un de fable de méme
épaifleur qu'elit éé {autre : fur ce it de fable on pofe le
bocal, & on l'aflujétit au moyen de trois petits coins, qui
valent mieux ici de liégge que de bois dur. Ces trois mor-
ceaux de liege le preflent affez pour, quiil puifle éire enlevé,
fans que fon pied le (épare de lui : on remplit avec du fable
ce que le bocal & les morceaux de liége laifient de vuide,
julqu’d la diftance d’'une ligne & demie, ou deux lignes du
bord {upéricur du pied. On coule enfuite du plire pour
xemplir cet elpace qui a été laiflé vuide : ce cordon de platre
qui fert A faire paroitre le pied de bois, comme s'il touchoit
les parois du bocul, & qui contribue a 'aflujétir & qui con-~
tient le fable dans les circonflances ot 'on voudroit incliner
beaucoup le bocal , oppofe peu de réfiftance & féparer le
bocal de fon pied, lorfqu'on s’eft déterminé i le faire par une
. .des deux raifons dont nous avons parlé ci-deflus. On peut
auflimeure un lit de plitre au fond de la cavité, fans craindre
‘'de’ rendre le bocal trop adhérent, {i on remplit enfuite partie
de la cavité avec du fuble, & qu'on fe contente de mettre
nn cordon de platre au deflus du fable.
" Ceés bocaux, ainfi mis fur leurs pieds, fe préfentent plus
agréablemeént aux yeux que les bocaux ordinaires; on trouve
-pourtant qu’il manque a leurs pieds d'étre recouverts d'un
vernis coloré, qu'on croira volontiers utile pour conferver
Je bois; mais, qui dans le fond, n'elt guére qu’une petite
sparure quon ne peut refufer & ces bocaux, & que rien n'em-
-péche qu'on ne leur donne, lorfque le platre eft & peu pres
fec, Ceft-d-dire, au bout de deux ou trois jours.

Mem. 1 746, , « XXX
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Par les détails dans lefquels je viens d'entrer, Jai montré de
refte que je defirois de ne laiffer a lever aucune difficulié,
méme {égére & ceux qui voudront empécher {'évaporation
de fa liqueur fpiritueufe de leurs bocaux. Il y a pourtant
encore un petit article, fur fequel j'ai négligé d'entrer dans
“aucune explication. K
La piéce qui doit étre renfermde dans un bocal, demande
trés-fouvent a y éure folitenue 4 une certaine hauteur ot
“elle et mieux en vie, que fi elle éwoit fur le fond de ce
vafe, vers lequel elle eﬂ portée par fon poids. Dans les an-
‘ciens bocaux on fa foltient a telle hauteur qu'on veut, en
Ia fiant & un fil, dont le bout fupérieur eft arrété dans le
bouchon; on arréte auffi la piéce 4 conferver, dans les nou-
veaux bocaux, d fa hauvteur ot on la veut, mais au lieu
de le faire par le moyen d’'un-fil de lin ou de foie, on le
fait par le moyen d'un fil de fer ou de laiton : quelques
exemples vont inftruire de la manicre de faire ici ufage d'un
‘il de méwsl. On prévoit quun poiflon delcendroit trop bas
dans le vale, s'il étoit abandonné a fui-méme; fi on. veut
que fa téte foit en haut, on pique dans les chairs, auprés de
*Fig. 16.£. fa queue, un fil de fer * dirigé dans la ligne du corps du
poxﬂon, & on ne lifle a ce ﬁl qu'autant de longueur qu’on
veut qu'il y ait de diftance, depuis le bouchon du vafe 1uf(|u 1
la hauteur ol P'on fouhaite que le trouve Vendroit ot il a
“éi1é piqué. Quand on renverfe le bocal plein de hqueun dans
laquelle le poiffon a éié introduit, il n'eft permis a celui-ci
de defcendre que jufqu’a ce que-le bout inférieur du fif -de
* Fig. l7f fer foit venu sappuycn fur le parchemm *, Les animaux les
plus petits peuvent éire ainfi plques par un fil de méul, fi
ce fil et affez fin pour ne leur pomt caufer de bleflure ca-
qule daltérer leur figure. Une trés-petite chenille, un trés-"
pcm ver, un mouchemn wen fouffriront aucunement, étant
piqués d'un fil de métal rés-fin. On peut auffi fe fervir dun
“fil de fer, pour pendre les animaux avec un fil de lin : aprés
avoir 1ié un des bouts de ce dernier fit & quelqu’une des. par-
ties du petit animal; oni peut arréter Lautre bout de ce méme -

¢
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fil prés de celui des bouts d'un fil de métal de fongueur con-
venable, qui doit fe trouver vers Je haut du vafe : tout cela
n'offrira aucune difficulté, & le fil de fer ne fera aucun effet
défagréable dans le bocal; je ne vois pas qu'on foit choqué
de cefui quieft dans quelques-uns. des-miens, ni méme qu'on
y prenne garde. ,

. Les pieds, outre 'appui {olide qu'ils valent aux bocaux,
outre qu'ils font agréables & voir, ont encore un avantage
qui mérite qu'on en tienne compte, lorfqu'on fonge ¥ affu-
rer la durée del'ouvrage. Des rats & des fouris peuvent fort
bien s'introduire dans des Cabinets d’'Hiftoire Naturelle : ifs
rongent aflez volontiers du parchemin ordinaire; mais du
parchemin imbibé d’huile, doit bien avoir un autre attrait
pour eux; auflt entre plufieurs bocaux 4 qui on navoit pas
accordé de pieds, en ai-je trouvé deux, dont le parchemin
avoit été rongé. Lorfque le parchemin eft renfermé au def-
fous d’'une couche de plitre, ou méme d’une de fable, il n'eft
plus expolé & éure mis en piéces par les rats,

Les deux manicres que j'ai expliquées d'empécher 'éva-
poration des liqueurs fpiritueufes , favoir, au moyen du mer-
cure & au moyen de Phuile épaifie, ne m’en laiffent pas
d’autres 3 fouhaiter. Il pourroit cependant-y en avoir d’auflt
commodes & dont Peffet fie aufli {tir. M. Daubenton nous
apprend quil fe fert 3 cet ufage d'un-lut, ou,; comme il
Yappelle, d’'un maftic qui a dii- paroitre mériter d'étre eflayé:
il a femblé prometire des avantages quon ne fauroit attendre
des efpeces de luts qui ont été employés julqu'ici; ce lut
eft un amalgame, {oit de plomb, {oit d’étain & de-mercure.
Cette forte de pite ne fauroit étre diffoute par Vefprit de vin;
elle ne lui donne aucune prife, &-de ce que l'efprit de vin
eft .incapable de paffer au travers du mercure, & au travers
d'un métal, on a éié fondé & conjecturer qu'il n'auroit pas
le pouvoir de souvrir des paffages dans une pite faite de
mercure & de métal. Un autre avantage qu'a cette’ pite,
que nont pas les autres luts, & que M. Daubenton lui a
reconnu , ceft qu'étant pefante & molle, elle sapplique peu

' Xxxij
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-4 peu contre les endroits du bord du vafle, par lefquels fa
liqueur tend 4 {uinter, elle bouche les petites ouvertures que

“Yefprit de vin s'étoit confervées dans le moment ot elle avoit
éé appliquée. Enfin cet amalgame ne feroit pas extrémement
cher. M. Daubenton prétend que pour trois ou quatre {ols
on en auroit une quantité {uffifante pour couvrir le bouchon
de liége des bocaux dont le diamétre a deux pouces. Il y a,
d’ailfeurs, une maniére de I'économifer pour les grands bo-
caux ; c'eft de donner a ceux-ci pour couverele, un rondeau
de verre placé un peu au deffous de leur bord; on n’a a rem-
plir damalgame de mercure & de plomb, que les vuides qui
reftent entre les bords du vafe & le rondeau de verre. Il
eft certain, au refte, qu'il doit y avoir de I'épargne de mer-
cure en Pemployant. amalgamé au lieu de l'employer eou-
lant. Mais le point eflentiel elt de favoir {i cet amalgame
bouche aflez fiirement les paffages 4 l'efprit de vin. On au-
roit fouhaité que M. Daubenton, aprés avoir enfeigné fa ma-
niere dont il lapphque, nous et dit combien il y avoit de
temps qu'il avoit commencé & sen fervir, & s'il s'en étoit
fervi 3 boucher un grand nombre de bocaux, & au bout
de quel temps il les avoit trouvés pleins, ou & quoi s’éioit
réduite Ta diminution qui s’y étoit faite;

Je nai fuit que deux expériences de cette maniére de
boucher, {'une avee un bocal dont l'ouverture avoit un
pouce & huit & neuf lignes de diamétre;, & dont la hauteur
priﬂe en dehors ju{qu’a fon bord, wétoit que de quatre pouces
trois-a quatre lignes : aprés avoir rempli defprlt de vin Ia
plus grande & trés-grande partie de fa capacité, j'ai- enfoncé
dans fon ouverture un bouchon de liége, la furface de l'ef

rit de vin éioit diftante-d’environ- deux ou trois lignes du
bas du bouchon. Jai recouvert ce bouchon® dama!game &
jen ai rempli Pefpece de gouttiere qui-fe trouvoit entre les
bords du bocal & fe bouchon; Famalgame n’a pas été épar-
gné. Pour lautre expérience je me fuis fervi d'une carafe
a orgeat, d'une de celles dans lefquelles on fait végéter des
oignons de fleurs;. fa hauteur étoit de huit pouces fept lignes.
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ou environ, prife en dehors: c’éroit pour faire ufage plus
commodément d'un rondeau de verre que je l'avois choifie;
-fon ouverture formée en entonnoir, étpit propre d en rece-
voir un; aprés quil y eut été mis, je recouvris avec une
épaifle bande d'amalgame tous les bords du rondeau, & j'en
remplis bien tous les vuides fenfibles qui auroient pli éire
entre les bords du vafe & ceux du rondeau.

Chacun de ces deux vales fut laillé en repos au moins
pendant vingt-quatre heures, afin que lamalgame edt le
temps de fe bien appliquer fur fes endroits qui auroient été
‘mouillés par la vapeur qui s'étoit élevée de Tefprit de vin.
‘Au bout de ce temps, je marquai avec des points & des
traits rouges, la hauteur i laquelle s'élevoit la furface de fa
liqueur, & je collai fur chaque vale un papier fur lequel
étoit écrit le jour ot cette hauteur avoit éié marquée, &
le degré auquel le thermométre déterminoit la température
de Tair du lieu ou ils étoient, lorfqu'on avoit marqué fur
chacun la hauteur de fa liqueur. :

Ces deux expériences ne m'ont pas encore mis en état
de porter un jugement certain du mérite de cette fagon de
‘boucher les bocaux; il n’y a pas encore trois mois que je
Jes ai commencées, & pour prononcer avec aflez de con-
noiflance, il faudroit avoir oblervé des bocaux fur les
bouchons defquels Vamalgame auroit été étendu depuis un
" -an ou plus. Si je me fufle preffé de décider dés les premiers
jours, je neufle pas porté un jugement favorable au nou-
~veau lut; il n’y en a pas un, fit-ce celui d'une fimple piite
ordinaire, ou celui de cire, que je weufle au moins fait
aller de pair avec Pamalgame. Au bout de douze 4 quinze
jours, 1a furface de la liqueur de la carafe avoit déja baifié
de plus de neuf lignes : la furface de la fiqueur du petit bocal
ne defcendit pas & beaucoup prés autant pendant ce méme
nombre de jours, elle ne baifla que d’environ une ligne &
-demie; c'eit é1é encore beaucoup trop-pour qu'on dit re-
garder ce vafe comme bien bouché; car fi la diminution
elit continué de fe faire proportionnellement ,. elle etit ét¢:

X x x. iij
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au bout d’'un mois, de trois lignes, & i la fin de I'année, de
-trois pouces, ceﬁ-a-dlrc des trois quarts de {a quantité de
Ja liqoeur ; mais elle n’a pas été dans les quinze jours fuivans
-auflt confidérable a beaucoup prés, elle n’a guére éié pen-
dant ceux-ci de plus d'une demi-ligne, ce qui ne donneroit
qu'un pouce & une ligne de perte pendant une année entiére,
La diminution a été encore moindre proportionnellement
“dans les deux mois fuivans, quelle n’avoit été dans les quinze
derniers jours du premier mois : il eft vrai que dans des
bocaux aufli petits que celui dont il s'agit, il eft tout autre-
‘ment facile dempécher I'évaporation, que dans ceux qui font
tres-grands; la quantité de celle qui Seft faite dans la carafe,
a été de quatorze lignes de hauteur ; mais ces quatorze lignes
de hauteur ne font pis une portion-confidérable du volume
parce que le col du vafe, dans lequel cette hauteur eft prife,
.a.moins de diamétre que le refte. Par fa forme, ce vafe de-
‘voit auflt moins fournir & 'évaporation, qu'un qui elit été
cylindrique. ‘

Les qualités particuliéres 3 ce lut, font juger que la
marche de I'évaporation contre iaquelie il fera employé,

peut éue fujette a"des irrégularités, & que ce n'eft que par
des expériences faites fur un grand nombre de bocaux, &
pendant plus d'une année, qu'on peut-apprendre i quoi
- Jévaporation moyenne doit étre évaluée : il ne fe durcit
jamais au point ou d’autres luts fe durciflent, il conferve tot-
jours une certaine molleffe. Il entre dans fa compofition un
Hiquide trés-pefant; des ghobules de ce liquide peuvent fe déta-
cher par leur poids, des parties auxquelles;ls ne {ont pas bien
adhérens, & couler vers d'autres parties, pour pea que leur‘
mouvement foit favorifé par une-petite pente; il en peut ré-
fulter des avantages; des endroits mal bouchés, & par lefquels
il étoit permis 2 fa vapeur fpiritueufe de tranfpir"er, peuvent
cefler de lui étre pénétrables, fi des gouttelettes de mercure s’y
-rendent, fielles y ramolliffent f'amalgame, & fi elles le difpo-
fent & s applxquex contre des par ties fur lefquelles il ne pofoit
-pas aflez: ceft ce qul fera arrivé 2 famalgame de mes bocaux,
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dont {evaporatlon a’ beducoup diminué aprés un cenain
nombre de jours. Mais cette méme facilité du mercure 3 fe
détacher dé diverfes parties de Iamalgame, qui produit vn
bon effet en quelques circonftunces, en peut produire dé
mauvais dans d'autres; fi elle eft caufe que des ouvertures font
quelquefois fermées, elle peut Véire que d'autres ouvertures
feront rendues trop libres : Vamalgame peut devenir trop
fpongieux en certains endroits; femblable & 'argent des pi-
gnes, il permettra Icvapor.mon. Ce qui narrive que trop
fouvent aux glaces des miroirs, n'eft pas propre a faire efpérer.
qu'on puifle boucher helmeuquemcnt avec de Tamalgame,
Les taches blanches qui fe forment [ous les glaces des miroirs,
fur-tout de ceux qui font tenus contre des murs humxdes,
nous apprennent que des vapeurs aqueufes, favent s'intro-
duire entre une glice & une feuille d’étain, avec laquelle du
mercure eft amalgamé; les vapeursaqueufes qui trouvent des
chemins pour pénétrer jufque 1, ne femblent pus y éure por-
tées par une force aufli confidérable, que Peffort que fait une

vapeur fpmmeufe pour s'échapper du vale dans lequel elle eft
rvenfermée, lorfqu’une augmentation de chaleur fait crofire
le volume de Fefprit de vin de ce vale : ne doit-on pas
craindre que cet effort de Ia l;queur fpuuueuﬁ: ne la rende
capable de percer & travers une péte, qui, par fon peu de
conliflance, ne fauroit oppofer une réfiftance confidérable ?
Mais, comme ]e Vi aflez dit, cleft 4 1cxpcucnce 4 nous
inftruire de ce qui eneft; il eft au mnins dc;a trés-certain quie
ce lut eft préférable a tous les luts qui ont éié employcs
julquiici pour empécher P'évaporation.

EXPLICATION DES FIGURES.

L A Figure 1 eft celle d'un bocal de la forme Ia plus ordx-.

naire.

La figure 2 repre’ﬁente le bocal de. h ﬁgure pre’ce’dente qui

apres avoir €€ rempli de liqueur, & avoir éié bouche adé lém
verfé le haut en bas, o .o

/
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Dans la figure 3, on voit un bocal dans lequel il y a un fit
d’huile, dont k furface fupérieure cft en A H, qui eft portée par
le couvercle de parchemin C'C; le refte du bocal eft rempli par de
Pelprit de vin, qui ne fauroit paffer au travers de 'huile qu'il furnage.

La figure 4 nous montre un hocal qui., outre le lit d’huile qui
eft dans celui de la figure 3, en a un d’eau. Cii C le lit d’eau,
i H Hi le lit d’huile, ee Pefprit de vin. :

La figure 5 fait voir un bocal dans le moment ol on le ren- -
verfe peu & peu, afin que lorfqu’il fera renver(é, efprit de vin
foit (oltenu comme il P'eft dans Ia figure 4, par lhuile; & que
T'huile foit foltenue par de P'eau commune. Kii Peau. Hii H
Phuile qui forme une nappe fur 'ean, qui la couvre pendant qu’elle
defcend pour fe rendre fur le couvercle CC, & qui I'empéche.
d’éire rencontrée par Pefprit de vin ee. :

La figure 6 reprélente un hocal renverfé, dans lequel I'écoule~
ment de Pefprit de vin dont il eft rempli, eft arrété par du mercure.
V PV bouchon conique de verre, quiici eft un verre & boire
dont on a callé le pied. CHM M C anneau de mercure qui bqu-
che tout paflage & I'efprit de vin. Le bouchon conique réduit fa
quantité de mercure néceflaire ici, a ce feul cordon. La jonction
CC du bocal avec le bouchon ¥V, doit éire couverte d’une bande
de peau propre & empécher I'écoulement du mercure.

La figure 7 eft encore celle du bocal de la figure 6, mais qui
a de plus un couvercle de parchemin Q Q F F, arréié en G G par
divers tours de ficelle. Ce couvercle aflujétic le houchon de verre
contre le bocal , & contribue & empécher I'éconlement du mercure,
auquel il soppofe plus efficacement que la feule bande de peau
flexible, ou de parchemin, dont il a été parlé ci-defTus.

La figure & fait voir un bocal dans la pofition droite ot ils ont
été tous tenus jufqu'ici il eft rempli d’efprit de vin affoibli par
de ’eau commune, au point otr’il eft néceffaire qu’il le foit, pour
que I'huile le furnage. H H couche d’huile. Le bouchon de liege
qui a été donné a ce bocal, a éié enduit de fuif, & recouvert
enfuite par le couvercle de parchemin C C,

" La figure g eft celle d’un bocal deftiné & étre mis dans une
pofition renverfée , & ol I'évaporation de Pefprit de vin doit étre
arréiée par de Phuile. CC le bord de fon ouverture qui a été
évaf¢ pour lui donner unappui folide, D D fon déme. B boutons
par lefquels le dome eft furmonté. : L
a
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La fizure 1 0 montre le -bocal de la figure 9, 3 qui on 2 mis

un couvercle de parchemin, au deffus duquel il y a de Phuile,

€ C, F F couvercle de parchemin, li¢ en FF contre le bocal
pur plufieurs tours de ficelle.

i La figure 1 1 repréfente un hocal, dont le hord de P'ouverture
C C, neft pas aufli évalé que celui des bocaux des figures 9 &
10; ce bocal peut e {oltenir renverlé, mais lon apput eft moins
folide que celui des autres; il eft de ceux & qui on donne un pied
de bois ou de plitre. E E cordon de verre qui fert & empécher

de gliffer les tours de laficelle qui forcent le couvercle de parchemin
d’entrer dans la rainure R R,

.

- La _figure 1 2 eft celle d’un tube deftiné A recevoir des animaux,
pour lefcuels un bocal feroit un logement trés- fpacieux. CC le
rebord de fon ouverture. G .G cnfoncement qui regoit les tours
de ficelle. Un cordon femblable au cordon E E du bocal de Ia
figure 1 1, n'elt pas néceflaire aux tubes, & celui-ci ne I'a pas.

La figure 1 3 fait voir le bocul de fafigure. 1 1, ayant fon ouver-

ture en enhaut, on lc tient dans cette pofition lorfqu’on s'occupe
3 le remplir & 2 le boucher.

La figure 1 4 montre un morceau de parchemin P P deftiné &
devenir le couvercle du bocal de la figure 1 3 ; 'empreinte de I'ou-
verture CC de ce bocul a €té marquée en D D D.

Dans la figure 1 5 on retrouve encore le morceau de parchemin
de la figure 14, une couche d’huile épaiflie H H H y elt étendue

dans Pelpace circuliire marqué D D D ‘dans la figure précé-
dente.

La figure 1 6 repréfente un bocal de I'efpéce de celui de Ia figure

13, quia été bouché aprés avoir éié rempli de fiqueur, & qu’on a
eu dilpofé dedans un poiffon qui efl d'une des efpéces de ceux qui
volent. 7 téte du poilfon qui ¢ft actuellement en bas, & qui fe
trouvera en haut lorfque le bocal aura éé retourné de haut en bas.
J fil de fer piqué par unde (es bouts dans la queue du poilion,
& qui, lorfque le bocal fera retourné, viendra sappuyer par Fautre
bout fur le coavercle, & empéchera le poiffon de defcendre plus
bas qu'on ne veut qu’il foit. En R R tont les tours de ficelle qui
fient fe couvercle de parchemin affujéii fur le bocal. -

La figure 1 7 montre le bocal de la figure 16 renverfé, & fixé
fur {on pied & demeure. PO O P pied du bocal, ce pied eft de

bois. e ¢ bande de plitre qui remplit le vuide qui €toit refté entre

Mem. 1746, « Yyy
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e couvercle & le bord de Iz cavité de fon pied; toute Ia partie
fur Liquelle le couverdle eft appliqué, eft logée dans fa cavité du
pied. ffil de fer qui oblige le poiffon de refter A fa hauteur ot
il eft. ¢la tée du poillon. @b une des nageoires qui lui fervoit
d’alles pour s'élever en fair & y voler. : - ' :
La figure 1 8 eft celle de la coupe verticale du pied du bocal,
dans laquelle on a Liflé feulanent la partie de ce bocal qui y eft
logée. OP PO, VXXV coupe de la partie folide du pied.
VXXV f(acavite. CC R R la partie du bocal recouverte de par-
chamin. Z Z lit de plirre ou de fable fur lequel pofe le bocal.
L, L deux des trois coins de liege qui affujédiffent le bocal ‘dans -
fa cavité du | ied. L’efpace vuide qui refte entre les parois du bocal
& la cavité, eft rempli de fuble julqu’a la hauteur ¥, ot eft un
cordon de pliwre €épais d’environ deux lignes.
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