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inatitre a offert julqu'ici des phénomeénes fi bizarres, qu'on
. doit tolijours attendre fur tout ce qui la regarde, quun
. grand nombre d'expériences autorifent firement 2 décider.

SUR LA MANIERE
D’empécher {'évaporation des liqueurs [piritucufes, dans

o ./;j[gz:e//es on conferve des piéces d’Hiffoire Naturelle.

PE RSONNE n'ignore aujourd’hui les avantages que peu- V. les M.
A vent procurer 4 la Phyfique les immenfes collections P 483
_ qu'on a faites des diftérentes productions de fa Nature, &
/ quon nomme Cabinets d’Hiffoire Naturelle ; -‘mais tout le
mondé ne connoit pas le foin & la dépenfe qu'exigent
~une grande quantité des pitces qui y font renfermdées,
pour pouvoir les conferver : la plipart des infectes, des
_poiffons, les piéces anatomiques qu'on veut garder dans
~leur fraicheur & leur fouplefle, doivent étre tenues dans des
. vaiffeaux de verre remplis d’elprit de vin; or quelque précau-
tion qu’on ait prife jufqu'ici, cette fubtile liqueur. a totjours
trouvé le moyen de s'évaporer n1£lgré les bouchons, les luts
. & les autres obftacles qu'on a'tenté-de lui oppofer: cette éva-
poration oblige donc detemplir detemps en temps les vaif-
feaux, ce qui, dans un cabinet qui en contient quelquefois plu-
fieurs milliers, exige un foin & une dépenfe trés-confidérables,
On fe cohfoleroit peut-étre plus aifément de cet incon-
. vénient, fi fa diminution de Pefprit de vin étoit fa: feule
~perte que Pévaporation piit caufer; mais malheureufement
elle en occafionne une plus confidérable: fa partie fpiritueufe
de cette liqueur , eft {a feule qui foit enlevée par I'évapora-
tion, 'eatl qu'elle contient refte dans le vaiffeav; &. il arrive
infailliblement que quand on a rempli plufieurs fois un bocal,
Yefprit de vin fe trouve trop affoibli, & plus propre a con-
tribuer 4 Ia deftrution des picces quil contient, qua leug
confervation. | : '
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. La recherche d'une maniére de fermer les vaifleaux deffi-
nés A conferver des pieces d’Hiftoire Naturelle, de fagon &
interdire toute évaporation a Vefprit de vin, étoit donc un
probléme qux méritoit toute l'attention des Phyﬁmens ; &
ceft ce qm a déterminé M. de ‘Reaumyr 3 en tenter la
folution.. '

Il eft bien certain que fi tous ces vqnﬂ'eauv éloient. o
feellés hermétiquement, ou fermés par des bouchons de
criftal travaillés au tour, & pzuells 3 ceux des flacons dans
lefquels on conferve les liqueurs fpiritueufes , 'évaporation:
deviendroit nulfe; mais le premxer de ces deux moyens eft
impoffible, & le fecond exxgel oit une dépenfe qui le rend
xmprancable. If a done fallu imaginer un autre expedlent,
& voict celui auquel M. de Reaumur s'eft arrété.

Au lieu de placer les bocaux, comme i 'ordinaire, You-
verture en haut, il les retourne de maniére que cette ouver-
ture, fermée du bouchon, feur ferve de pied; par ce moyen
il oppofe & la vapeur qui peut s'élever de Vefprit de vin, un.
obftacle infurmentable , le fond du vaifleau; il eft pour
lors dans le méme ‘cas que s'il étoit fermé heunétiquemenr
& de ce c6té rien ne peut s'échapper : mais il n’en eft pas
de méme du bas de ce vaiffeau ; I'efprit de vin apphque
immédiatement fur le bouchon & fur les autres matiéres qui
soppofent 2 fa fortie, agira bien-16t fur elles, & ne man-
quera pas de fe procurer dés iffues par lefquelies il lui fera
facile de s echapper.

Cet inconvénient feroit effectivement trés-réel, s'iln’ avoxt
imaginé plufieurs manieres d’y remédier.

On fait, par exemple, quitya beaucoup d'huiles, par ex-
preffion, plus pefantes que efprit de vin, & qu'il ne fauroit
dlﬁ'oudle une couche de quelques lignes d'épaiffeur d’une
*-de ces huiles, le mettra hors d’état damr fur le bouchon;.
ceft chanaer le probléme de retenir lefput de vin, en
celui de retenir Phuile. Or ce dernier n'eft nullement dlﬂ?~
cile 2 réloudre, un ﬁmple parchemin enduit par-deflus d’'une
couche de cérufe broyée a la colle, devient pour T'huile un
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obflacle impénétrable, elle s’y introduit, 4 ia vérité, jufqu’a
un certain point ; mais bien-t6t les parties d’huile introduites
dans le parchemin s’y defséchent, & s'oppofent entiérement
au paffage de celles qui les fuivent. Pour faciliter encore cet
épaiffifiement de huile, on peut, & Yaide du feu, ou méme
fimplement en a laiffant & V'air dans des vaiffeaux plats, lui
donner affez de confiftance pour qu'on n'ait rien du tout a
craindre de fon action fur le bouchon de parchemin.
. Quand méme on voudroit employer V'huile la plus fluide,
on le pourroit encore fans danger: il n’y auroit qu’a intro-
duire de {'eau commune dans le vaifleau; celle-ci plus pe-
fante, fe placeroit néceffairement au deflous de Phuile; pour
lors le probléeme fe trouve encore fimplifié, il fe réduit
i celui de retenir T'eau dans le bocal : eh de combien de
maniéres ne peut-on pas y parvenir ! Il eft vrai que fe fer-
vant de cette méthode, il faut avoir attention, en renver-
fant le vaiffeau, de faire en forte que Thuile fe trouve tod-
jours entre Tefprit de vin ;& Teau; fans cela ces deux li-
queurs fe méleroient, & I'efprit de vin deviendroit louche:
mais il n'eft queftion que d’y prendre garde, & avec foin
on en vient & bout.

L'inconvénient le plus réel qu'il y ait a fe fervir d'huile,
c'eftla néceflité d'employer de I'efprit de vin bien déphlegmé;
s'il étoit foible, ceft-a-dire, mélé de beaucoup de phlegme,
il deviendroit plus pefant que T'huile; & celle-ci, au lieu de
fe tenir deflous, le furnageroit: or l'efprit de vin eft d’au-
tant plus cher quiil eft plus fort; d'ailleurs une grande quan-
tité de picces exigent pour étre confervées, que Yefprit de
vin dans lequel on les tient, foit trés- confidérablement
affoibli. :

Dans ce dernier cas, ne feroit-il pas poffible de laiffer
les bocaux dans leur état naturel, Youverture en haut, de
mettre feulement fur Pefprit de vin une couche dhuile,
& de boucher enfuite le vaifleau avec un bouchon enduit
de cire, de fuif, de maftic ou de quelqu’autre lut? c'eft de
cette manicre qu'on conferve. beaucoup de vins de liqueur,

C jj



20 HisTOIRE DE L'AcADEMIE RoYaLE
& il étoit aflez ‘naturel de croire qu’e“e étoit propre aux
bocaux qul contiennent de. iefput de vin affoibli. L'expé-
vience étoit aifée i faire, elle a appns i3 M. de Remmmr
que cette maniere de bouchm éloit fu)ele 3 un inconvé-
nient qu il navoit pas plCVU T'efprit de vin. agit fur cette
huile qui le couvre; il la peneue peu a peu, & fa.réduit en:
petits flocons femblables -4 de la ncige, & qui: fe précipitent
Yun aprés Yautre au fond du vaiffeau: or cette aétion de
Yelprit de vin {ur Phuile, n'a pas lieu quand elle eft deffous,
apparemment que les premiéres particules attaquées, étang
fpécifiquement plus pefantes que {'efprit de vin, reflent ‘en.
leur place fans fe détacher, & préfervent ainfi celles qui
font au deflous d’étre diffoutes..
Il en faut done néceflairement revenir au renver fement
" des boeaux; mais M. de Reaumur fubftitue & {huile, um
fluide a Tabri de I'action de i’efplit de vin, & plus pefant
-que ne peut Pétre celui qu ‘on ale plus affoibli: ceft le
+mercure. 1l eft eertain qu'une couche de ce fluide, intro-
duite dans le vaiffeau, fe mettra, ioquu on le renverfera,
entre l'efprit de vin & le bouchon: or’il eft une infmnité
de moyens connus, ‘d’arréter le mercure dans un vaifleau- qm,
par ce moyen, demeurerabotiché & demeure, & fans crainte- -
- d’aucune evaporallon-
~ Le fenl défaut quion puifle 1eprocher 3 cette méthode;
ceft qu'elle eft difpendieufe. Le mercure eft cher & pefant, &
il en entreroit pour beaucoup dans un vaiffeau un peu iarge.
M. de Reaumur a ericore trouvé le fecret de remédier i
cet inconvénient, €n employant une efpéce de bouchon de
verre conique;. la pointe de ee. cone étant introduite dans
- le vaiffeau , il le maftique tout autour d'un Jut qui pulﬁe
réfifter au- mercure: pour lors le becal étant retourné e
‘mercure n’a plus befoin d’occuper tout le fond, il fuffit qu’i[
-y en ait.affez. pour former un anneau; efprit de vin n'en.
fera pas moins contenu.dans le vaiffeau, puilquil fe trouve
environné de toute part de verre ou de vif - argent.
Nous avons dit qu'une des principales raifons qui 'avoient
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déterminé 3. employer le mercure, étoit que par ce moyen’
on pouvoit fe fervir d'efprit de vin trés- affonbh, & fpé-,
cifiquement plus pefant que Yhuile ; ce n’étoit pas cepen-
dant quiil n'elt fait diverfes tentatives pour employer
cette derniére avec fucces ; mais quoxqu 1l elit tout lieu
de croire quun des pl(—)CGd(S quil avoit imaginés ; pour-
roit réuflir, il ne Yavoit pas encore pi GPIOUVCI pendant
affez de temps pour en étre fir: celui qui seft écoulé de-
puis la lecture de ce Mémoire ;ufqm ijmplefﬁon, a été
fuffifant pour e mettre en état de voir qu’on pouvoit en-
ployer huile avec fucces, & bouchel, par fon moyen des
bocaux avec autant de fureté quavec le mercure méme.

Il ne s'agit pour cela que de laifler de Phuile de noix
{(car Ceft celle que M. de Reaumur emploie par préférence),
“expofée & lair dans des vaiffeaux plats & peu profonds ;
en quelques mois elle acquiert la confiftance d'une efpice
.de colle tranfpnente dans cet état elle n'eft plus diffoluble
_par efprit de vin, & ne peut pas non plus abandonner le
.fond du vaiffeau pour le furnager. On couvre le parchemin
'qun doit. fervir de bouchon, d’une couche de cette huile,
épaiffe de deux ou trois lignes, on fapplique fur Louver-
ture du bocal, T'huile en dedans, & on-le ficelle auteur du col
du vaiffeau, aprés quoi on le renverfe; & pour lui procurer
plus de flabilité, & en méme temps préferver le bouchon
des fouris & des infectes qui pourroient le percer, on le
vmaﬂlque avec un peu- de plitre dans un petit pied de bois
tourné: cette facon- de boucher, a tout a ia fois-le mérite
détre fa plus ﬁmple & la plus commode qu'on ait pli ima-
gmer jufqulici, & de fe pouvoir exécuter avee beaucoul)
.moins de frais quaucune autre. Les déuils' de cette opé-
tion, lexpllcatlon de plufieurs phénomcnes accefloires, les

confeils mémes pour procurer a ces vaiffeaux- toute la foli-

dité & 'élégance dont il font fufceptibles, doivent éire lus

dans le Mémoire méme de M. de Reaumur,- qui n'a rien

.omis de ce qui pouvoit étre relatif 2 un- obJet aufft im-

portant.,. que Gelui de la confervation des pieces d’'Hiftoirg:
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Naturelle: ce n'eft ni fa feule, nila moins utile des viies dont
lui font redevables ceux qui sappliquent a cette partie de
la Phyfique.

SUR LES MALADIES EPIDEMIQUES

Obferyées & Paris en 1746, en méme temps que les
différentes températures de [air. :

L’A c ADEMIE, désles premiers temps de fon inflitution,
avoit regardé comme un objet digne de fes obferva-
tions, l'hiftoire des différentes variations de fa température
de Lair; ellea eu foin de rendre chaque année au public, un
compte exact de ce qui avoit été obfervé fur cette matiére,
par ceux de fes Membres qu'elle avoitchargés d’y donnerleurs
foins. Ce travail n’avoit pas pour but une fimple curiofité,
on favoit dés-lors combien les variations de la température
de Tair pouvoient influer fur les corps organifés, & on fe
hitoit d'amafler des faits qui ptifient fervir un jour 2 éclaircir
plufieurs points importans de la Phyfique. Les obfervations
Botanico - météorologiques que M. du Hamel a commencé
3 faire paroitre en 1741, Tont un des premiers fruits qu’on
en ait tirés; elles ont fait voir combien les différentes 1em-
pératures pouvoient influer fur les végétaux : une pluslongue
fuite de ces obfervations, mettra en état certainement de
prévoir, & peut-étre de prévenir un grand nombre d’acci- -
dens. Nous avons & en annoncer cette année, d’'un genre
encore plus intéreflant; ce font celles que M. Malouin a
entrepris de faire fur Yeffet des variations de l'air dans les
différentes maladies.. Il a porté dans T'exercice de la Méde-
«cine, les lumieres qu’il avoit puifées dans I'étude en grand
de Ia Phyfique générale ; fes obfervations lui ont fait aper-
«eevoir plufieurs rapports entre les différentes températures de
Yair, & la fréquence ou les fymptomes des maladies qu'il
traitoit. Cen a été aflez pour déterminer le Médecin Acadé-
micien, & raffembler ces obfervations, & 2 en faire part 3





